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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina

varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia kayttokertoja
varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten
ja erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa,

ellei heita valvota jatkuvasti.
Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan laitteella.
 Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.
* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa laitteen
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa.
* Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.
* Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

« Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2 000
metria merenpinnan ylapuolella.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,
veneissa tai aluksissa.

+ Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Al asenna laitetta millekdan alustalle.

- Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko

« VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
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Ala koskaan kayta vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman
tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita
liekit esim. sammutuspeitteella tai kannella.

HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti. Lyhyen
jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun tai keittotason saranoitujen kansien lasin
puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa, mista
voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkdiskun vaaran.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo,
jotta valtytaan sahkovaaroilta
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* Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi

kuumentua.

 Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

* VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on raskas.
Kayta aina suojakasineita ja suojaavia
jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni
pitaen.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on oltava
saman kokoiset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa asennusvaatimukset.
Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje laite
kalusteella estaaksesi paasyn vaarallisiin
osiin.

Laitteen sivujen on oltava saman korkuisten
laitteiden tai kalusteiden vieressa.

Ala asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Tallgin keittoastioiden putoaminen
laitteesta valtetaan keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetaan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa

Varmista, ettd asennat sen vakaasti laitteen
kallistumisen estamiseksi. Lue ohjeet
Asennus-sivulta

appliance

2.2 Sahkoliitannat

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja séahkdiskun vaara.

« Kaikki sahkaliitannat tulee teettaa patevalla
sahkoasentajalla.

« Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

* Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

« Kayta aina oikein asennettua
suojamaadoitettua pistorasiaa.

« Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

« Al anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukkuun tai
laitteen alapuolella olevan asennustilan
|&helle varsinkaan laitteen ollessa
toiminnassa tai luukun ollessa kuuma.

< Jannitteellisten ja eristettyjen osien suojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrottaminen
onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta laitteen
verkkovirtakytkentaan on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.

« Jos pistorasia on I0ysa, ala kytke pistoketta
pistorasiaan.

« Al4irrota laitetta vetamalla virtajohdosta.
Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava vikavirtakytkimen
ja kontaktorin.
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+ Séahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkodverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveyden on
oltava vahintaan 3 mm.

+ Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittamista pistorasiaan.

2.3 Kayttd

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen ja palovamman vaara.
Séhkoiskun vaara.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olevia tuotteita laitteen
paalle tai laitteen lahelle.

Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
luukun.

Avaa laitteen luukku varovaisesti.
Alkoholipitoiset ainesosat voivat
muodostaa alkoholin ja ilman seoksen..

+ Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

» Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

» Noudata varovaisuutta avatessasi
laitteen luukun laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi purkautua
ulos kuumaa ilmaa.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat
tai laitteen ollessa kosketuksissa veteen.

« Ala kayta laitetta tyotasona tai
tavaroiden sailytystasona.

» Sydamentahdistinta kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan 30
cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

« Ala kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja
ole toisin ohjeistanut.

» Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

» Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

» Kuumantuessa rasvasta ja 0Oljysta voi
syntya syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
oljyista ruoanvalmistuksen aikana.

* Hyvin kuuman 6ljyn hdyryt voivat
aiheuttaa itsesyttymisen.

» Kaytetty 0oljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampaétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytettava oljy.

6 Suomi

Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlammitinlevylle tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne olisivat
suorassa kosketuksessa uunin pohjan
kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa uunin pohjan
kanssa.

— Ala kaada vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa ruoanlaiton jalkeen.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisaosia.

Uunin emalipinnan tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat
aiheuttaa pysyvié tahroja.

Ala jata kuumia keittoastioita
ohjauspaneelille.

Al3 jata keittoastioita kiehumaan kuiviin.
Noudata varovaisuutta, jotta esineet tai
keittoastiat eivat paase putoamaan
laitteelle. Pinta voi vaurioitua.

Ala kaynnista keittoalueita tyhjalla
keittoastialla tai ilman keittoastiaa.
Valurautaiset, alumiiniset tai
vaurioituneella pohjalla varustetut
keittoastiat voivat aiheuttaa naarmuja.
Nosta keittoastioita aina siirtdessasi niita
keittotasolla.




2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara

Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista. Irrota pistoke
pistorasiasta.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittémasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua laitteesta.
Luukku on painava!

Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi aiheuttaa
tulipalon.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaalin pysyva vaurioituminen voidaan
estaa.

Varmista, etté uunin sisatila ja luukun ovi
pyyhitéan kuivaksi jokaisen kayttokerran
jalkeen. Laitteen kayton aikana muodostuva
héyry voi tiivistya uunin sisatilaan ja aiheuttaa
korroosiota. Tiivistymista voi vahentaa
kayttamalla laitetta 10 minuuttia ennen
ruoanlaittoa.

Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita. Ala
kayta hankaavia tuotteita, hankaavia
puhdistussienia/-lappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata
pakkauksen turvallisuusohjeita.

Ala puhdista katalyyttiemalia (jos olemassa)
millaan pesuaineella.

2.5 Sisavalaistus
/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.

3. ASENNUS

& VAROITUS!
Lue turvallissuutta

koskevat luvut.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin
kayttotarkoituksiineivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.
Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa tulee
ottaa yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.
» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa kayttaa.

2.7 Havittaminen

A VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen vaara.

«  Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

« lIrrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

3.1 Tekniset tiedot

Dimensions
Korkeus 850 - 936 mm
Leveys 696 mm

suomi 7



Dimensions

Syvyys 600 mm

3.2 Sahkoasennus

/\ VAROITUS!

Valmistaja ei ole vastuussa, jos et
noudata turvallisuusluvuissa esitettyja
turvallisuusohjeita.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ilman paapistoketta..

/\ HUOMIO!

Jos kytket laitteen 3-vaihepistorasiaan,
pistorasiassa on oltava nollajohdin (N).
Jos nollajohdinta ei ole, laite ei toimi.

/\ VAROITUS!

Virtajohto ei saa olla kosketuksessa
kuvaan merkityn laitteen osan kanssa.

3.3 Kaatumiseste

/\ Huomio!

Asenna kaatumiseste, jotta laite ei kaadu
vaaran kuormituksen seurauksena.
Kaatumiseste toimii vain, kun laite on
asetettu oikeaan kohtaan.

Laitteessa on kuvien mukaiset symbolit
(mallikohtainen), joka muistuttaa
kaatumisesteen asentamisesta

8 Ssuomi

Varmista, ettéd asennat kaatumisesteen
oikealle korkeudelle.

Katso lisatietoa laitteen asennuksesta
erillisesta asennusoppaasta.



4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus
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4.2 Keittotason osat
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Induktiokeittoalue

5. ENNEN ESIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Ensilammitys ja puhdistus

Esilammitéa tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja ennen kuin laite on
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa. Laite
voi paastaa epamiellyttavaa hajua ja savua.
Tuuleta huone esilammityksen aikana.

REEEENRDEOBEN

1

Nayttd

Lampotilan saadin
Lampétilan ilmaisin / symboli
Keittoalueiden saatimet
Paistolampdomittarin liitanta
Lammitysvastus

Valaisin

Kannattimet, irrotettavat
Puhallin

Hyllyasennot
Pohjasyvennys

Ohjauspaneeli

4.3 Varusteet

Paistoritila

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.
Paistolevy

Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi
rasvan keraamiseen.

Séilytyslokero

Sailytyslaatikko on uunin lokeron
alapuolella.

Paistolampomittari

Ruoan kypsyysasteen mittaamiseen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
hyllykannattimet laitteesta.

Valitse toiminto E Aseta
enimmaislampaétila. Anna laitteen toimia
1 tunti.
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3. Valitse toiminto __. Aseta
enimmaislampé{@ Anna laitteen toimia
15 minuuttia

4, Valitse toiminto _. Aseta
enimmaislampoi@] Anna laitteen toimia
15 minuuttia.

5. Sammuta laite ja odota, kunnes se on
jaahtynyt.

6. Puhdista laite ja lisdvarusteet vain
mikrokuituliinalla, lampimalla vedella ja
miedolla pesuaineella.

7. Aseta lisdvarusteet ja irrotettavat
hyllykannattimet takaisin alkuperaisille
paikoilleen.

5.2 Kosketuspainikkeiden kaytto

Kytke toiminto paalle painamalla ja pitamalla
alhaalla nayton valittua symbolia vahintaan
yhden sekunnin ajan.

5.3 Ajan asettaminen
Sinun on asetettava kellonaika ennen kuin voit
kayttaa uunia.

Kello @) vilkkuu, kun laite litetaan
sahkodverkkoon, on ollut sahkokatkos tai aikaa
ei ole viela asetettu.

Paina + tai - oikean ajan asettamiseksi. Noin
viiden sekunnin kuluttua vilkkuminen lakkaa ja
nayttéon jaa nakyviin asettamasi kellonaika.

5.4 Ajan muuttaminen

= =]

Sulje luukku lukitusvipua painamatta.

5.6 Mekaanisen luukkulukon
poiskytkenté - padduunissa

1. Paina luukun reunalistaa B molemmilta
puolilta. Tiiviste irtoaa.

3. Irrota lukitusvipu 1, siirra sita oikealle 2 ja
kiinnita se takaisin paikalleen.

Et voi muuttaa kellonaikaa, jos jokin
laitteen toiminnoista on kaytossa.

Paina @ toistuvasti, kunnes “Kellonaika’-
toiminnon symboli vilkkuu.

Uuden ajan asettamiseksi toimi kuten
kohdassa “Ajan asettaminen”.

5.5 Luukun avaaminen ja sulkeminen
mekaanisen lukituksen ollessa paalla

Luukun mekaaninen lukitus on
oletusasetuksena kaytossa. Avaa luukku
siirtamalla lukkoa oikealle.

4. Pitele luukun reunalistaa B
molemmalta puolelta ja aseta se luukun
sisareunaan. Aseta luukun reunalista
luukun ylareunaan.

2. Irrota luukun reunalista vetamalla sita ylospain.



Mekaanisen uunin lukituksen kytkeminen
toimintaan

Suorita edella mainitut toimenpiteet

uudelleen ja siirra vipu takaisin vasemmalle.

Kun laite kytketaan pois toiminnasta,
luukun mekaaninen lukitus ei poistu

kaytosta.

6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut..

6.1 Keittotason kayttopaneeli

A

=1

Laitetta kaytetaan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja danimerkit ilmaisevat, mitka

toiminnot ovat kaytossa.

Anturikenttda  Toiminto

Kommentti

- Tehoasetuksen nayttd

Nayttaa tehoasetuksen.

- Keittoalueiden ajastimen merkkivalot

Nayttaa, mille alueelle aika asetetaan.

= Ajastimen naytto

Nayttda ajan minuutteina.

@ o

Keittoalueen valinta.

Ajan lisddminen tai vahentaminen.

Lukitus / Lapsilukko

Kayttopaneelin lukitseminen / lukituksen avaaminen.

Tauko

Toiminnon aktivointi ja deaktivointi.

EEEROQENE

[P

PowerBoost

Toiminnon aktivointi ja deaktivointi
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6.2 Tehotasojen naytot

Kuvaus

Naytto

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

Keittoalue on toiminnassa.

HRE

Tauko on kytketty paélle.

@ Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.

PowerBoost on kytketty paélle.

Toimintahairié.

+ numero

E] / E].f E] OptiHeat Control (3-vaiheinen jaannésldmmadn merkkivalo): edelleen toiminnassa / lam-
pimana pito / jalkilampo.

Lukko / Lapsilukko on kytketty paélle.

Keittoastia on sopimaton tai lilan pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.

E] Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

6.3 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaénnoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

&)/ (/0 sakiammen aiheuttama
palovammojen vaara on olemassa niin
kauan kuin merkkivalo on nakyvissa.

Induktiokeittoalueet tuottavat
kypsennykseen tarvittavan I8mmon suoraan
keittoastian pohjaan. Lasikeramiikka
kuumenee keittoastian [Ammolla.

Merkkivalot syttyy, kun keittoalue on kuuma.
Merkkivalot ilmoittavat kaytossa olevien
keittoalueiden jalkilammon tason:

@ - jatka kypsennysta,

B - lampimana pito,

(L) - jaikilampe.

Merkkivalo voi myods ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niitd
kayttamassa,

» kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,
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« kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.4 Lampoasetus

Paina lammitystoimintojen painiketta
valitaksesi lammitystoiminnon. Deaktivoi
valinta pois-asentoon valitsemalla asetus Q)

6.5 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

« Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

« Et aseta tehotasoa kytkettyasi keittotason
toimintaan.

« Kayttdpaneelin paalle on roiskunut jotakin
tai sen paalle on asetettu jotakin (pannu,
liina, jne.) yli 10 sekunnin ajaksi.

« Keittotasosta kuuluu danimerkki ja se
kytkeytyy pois toiminnasta. Ota esine pois
tai pyyhi kayttopaneeli.

* Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun
neste kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna



keittoalueen jadhtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

= Keittoastia on vaaranlainen. Symboli
syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

= Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta
eika tehotasoa muuteta. Jonkin ajan

kuluttua merkkivalo E} syttyy ja laite
kytkeytyy pois toiminnasta.
Tehotason ja keittotason sammumisajan
suhde:

Tehotaso Keittotason pois kyt-
keytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti

6.6 Automaattinen kuumentaminen

Jos tama toiminto kytketaan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa korkeimman
tehotason joksikin aikaa, ja laskee tehotason
sen jalkeen oikeaan asetukseen.

Toiminnon toimintaan kytkeminen
edellyttaa, etta keittoalue on kylma.

Aktivoidaksesi toiminnon keittoalueelle: Kytke
toiminto asettamalla keittoalueen saadin
asentoon A.

Nayttoon syttyy merkki @ Aseta
valitttmasti haluamasi tehotaso.

Poistaaksesi toiminnon kaytosta. Kytke asetus
pois paalta.

6.7 PowerBoost

Kyseinen toiminto lis&& induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa [s_P. syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta o Ptai—.

6.8 Ajastin

Ajanlaskuajastin
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen

toiminta-ajan asettamiseen yhta kayttokertaa
varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai ajan

muuttaminen: kosketa ajastimen + tai — -
painiketta ja aseta aika (00 - 99 minuuttia).
Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on
kaynnissa.

Jéljella olevan ajan tarkistaminen: aseta

keittoalue painikkeella . Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkkumaan nopeasti.
Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
aseta keittoalue painikkeella Q) ja kosketa

painiketta —. Jaljella oleva aika laskee
takaisin arvoon 00. Keittoalueen merkkivalo
sammuu.

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu @animerkki ja ndytéssa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Count up -ajastin
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan seuraamiseen.

Asettaminen : kosketa @ uudelleen ja kunnes
haluamasi keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnan aktivointi: kosketa ajastimen
painiketta - Y16s syttyy JP . Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkua hitaasti, aika
lasketaan ylospain. Nayttd vaihtuu U
laskettava aika (minuuteissa).

ENGLISH 13




Naet kuinka kauan keittoalue on toiminnassa

Valitse haluttu keittoalue painikkeella @.
Keittoalueen ilmaisin alkaa vilkkua nopeasti.
Naytto ilmoittaa, kuinka kauan alue on ollut
toiminnassa

Poistaaksesi toiminnon kaytosta: Valitse
keittoalue painikkeella (). Paina sitten + tai
-. Keittoalueen ilmaisin sammuu.
Minuuttiajastin

Voit kayttaa tata toimintoa ajastimena silloin,
kun keittotaso on paalla mutta yksikaan
keittoalue ei ole kaytdssa.

Tehonaytdssa nakyy symboli 0
Aktivoidaksesi toiminnon: Paina painiketta (D

Aseta aika painamalla + tai -. Keittoalueiden
naytté sammuu automaattisesti 10 sekunnin
kuluttua. Kun aika paattyy, kuuluu danimerkki
ja 00 alkaa vilkkua.

Aanimerkin pysayttiminen. Paina D
Poistaaksesi toiminnan kaytosta:

Aktivoi toiminto lyhyesti ja poista kaytosta
vasemman etummaisen keittoalueen
ohjauksella.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

6.9 Tauko

Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Kaikki muut kayttdpaneelin symbolit lukittuvat
toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.

1. Kytke toiminto péélle painamalla
painiketta H

kytkeytyy paélle. Tehotaso laskee arvoon

1

2. Kytke toiminto pois paalta painamalla
Il

Aiempi tehoasetus tulee nakyviin.

@

Jos muutat tehoasetusta, toiminto
keskeytyy ja naytéssa nikyy uusi
tehoasetus.

14 SUOMI

6.10 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittoalueiden
toimiessa.

Aseta ensin tehotaso.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa
painiketta El syttyy neljan sekunnin
ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta El Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.

@

Kun sammutat keittotason, myods tama
toiminto sammuu.

6.11 Lapsilukko
Toiminto estaa keittolevyn kayttamisen vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: Lieden tulee
olla pois paalta. Paina (& -painiketta 4 sekunnin
ajan, kunnes  vilkkuu. Paina ||. Symboli (L] nakyy
naytossa 4 sekunttia.

Toiminnon poiskytkenta: Lieden tulee olla pois
paalta. Paina E' paniketta 4 sekunnin ajan, kunnes
vilkkuu. Paina ||. Symboli nakyy naytossa 4
sekunnin ajan.

Toiminnon ohittaminen vain yhta keittokertaa
varten: Aktivoi jokin keittoalue. Symboli syttyy.
Paina (5] -painiketta 4 sekunnin ajan, kunnes
syttyy kaikille keittoalueille. Aseta tehoasetus 4
sekunnin kuluessa. Voit kayttaa liettda normaalisti.
Kun katkaiset lieden virran, lapsilukko aktivoituu
uudelleen automaattisesti.

6.12 OffSound ohjaus (Ainimerkikkien
aktivointi ja deaktivointi)

Kytke liesi pois paalta.Paina €5 3 sekunnin ajan.
Kosketa &3 sekunttia.ja iimestyy esiin.
Paina + ajastimelta ja valitse jokin seuraavista:

aanet menevat pois paalta
aanet menevat paalle

Vahvista valinta odottamalla, kunnes liesi
sammuu automaattisesti.



Kun toiminto on asetettu asentoon voit

kuulla @&nimerkit vain seuraavissa . Toiminto vahenta3 muiden samassa
tapauksissa: ) o vaiheessa olevien keittoalueiden tehoa.
* Ajastimen aika paattyy « Vahennettyjen alueiden tehotason
* Laskenta-aika paattyy naytté vaihtelee kahden tason valilla.

o Asetat jotakin ohjauspaneelin paalle

6.13 Tehonsaatotoiminto

o Keittoalueet on jaoteltu ryhmiin ~ ~
sijainnin ja lieden vaiheiden maaran ‘ ‘
mukaan (katso kuva).

e Jokaisella vaiheella on 1 1

enimmaissahkokuorma.
e Toiminto jakaa kaytettavissa olevan ‘ ‘
tehon samassa vaiheessa olevien P P
keittoalueiden kesken.
e Toiminto aktivoituu, kun yksittaiseen
vaiheeseen kytkettyjen keittoalueiden
kokonaiskuorma ylittaa sallitun rajan.

7. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

Keittoastian mitat

Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

/I\, VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Ruoanlaittovalineet Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
- keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka

® halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa vain
Induktiokeittotasojen voimakas osan keittoalueen tehosta.
sahkomagneettinen kentta kuumentaa

keittoastiat erittdin nopeasti. 7.2 Ruoanlaittovalineiden

= vahimmaishalkaisija

L

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille N " _—

soveltuvia keittoastioita. Keittoalue Ruoanlaittovali- Teho (W)

neiden halkaisi-

Keittoastioiden materiaali ja (mm)
« soveltuvat: valurauta, terés, emaloitu Vasen taka- 125 - 140 1400/2500

teras, ruostumaton teras, monikerroksinen

na
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).
« ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi, Oikea taka- 145 - 180 1800/2800
keramiikka, posliini. na
ﬁ%':f;jﬂ:i:tgr:;m;kjaoy:.mavaks' Oikea edes- 145 - 180 1800/2800
' ’ sa
= vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla Vasen edes- 180 - 210 2300/3600
« magneetti vetaa keittoastian pohjaa sa
puoleensa.
)
W

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden
asettamista keittotasolle. SUOoMI 15




7.3 Aidnet kiyton aika

@ Huom! |

Liedesta kuuluvat adnet ovat normaaleja, eivatka
ne tarkoita laitteen vikaa. Adnet voivat vaihdella
kaytettavan keittoastian materiaalin ja tehon
mukaan.

Jbs kuulét:

-

Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).
Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

Adnet ovat nbrmaaleja eivatka ne osoita
mitaan toimintahairiota.

7.4 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian saastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan danimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

7.5 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.

Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttaessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

+ sihinaa, kuplimista: tuuletin toimii. .Ci}
Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.

Tehoasetus Kéayta -toimenpidettéd seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paslle kansi.

sa

1-2 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.

2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

2-3 Riisin ja maitopohjaisten ruckien hau-  25- 50 Lisaa vahintaan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien |ammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
taminen. toruokia kypsennyksen puolivélissa.

3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20- 45 Lisdaa muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Liséa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintdan 3 | nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- K&anna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa

makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-

kit.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)
7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5- 15 Kéaanna tarvittaessa.
nat, sisafileepihvit, pihvit.
9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.
@ Keita suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

/I VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Yleistietoa

+ Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

« Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

+ Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

« Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista

puhdistusainetta.

« Kayta aina lasipintaisille keittotasoille
suositeltua kaavinta. Kayta kaavinta
ainoastaan lisatydkaluna lasin
puhdistamiseen tavallisen puhdistuksen
jalkeen.

‘ /\ VAROITUS!

Ala kayta veitsia tai muita teravia
metallityékaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Uunin toiminnot

/I\ VAROITUS!

Lokeroon ei saa kaataa nesteitd ennen
ruoanlaittoa tai sen aikana. Laite voi
vahingoittua.

8.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityistad kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittdvasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
puhdistuksen jalkeen kuivaksi pehmealla
linalla.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

Pois paalta -asento
Uuni on pois paalta.

Pikagrillaus
Ohuiden ruokien grillaamiseen suurina maarina ja
leivan paahtamiseen.

b O e

Perinteinen kypsennys
Ruokien paistamiseen ja grillaamiseen yhdella tasolla.

Kiertoilmakypsennys

Paistamiseen enintaan kahdella tasolla
samanaikaisesti ja ruokien kuivaamiseen.

Aseta lampétila 20-40 °C alemmaksi kuin
Perinteisessa kypsennyksessa

®
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5

Pizzatoiminto
Pizzan ja muiden alhaalta péin tulevaa lampo6a
vaativien ruokien paistamiseen.

Ruskistus

Suurempien lihapalojen tai luiden sisaltavan siipikarjan
paistamiseen yhdella tasolla. My6s gratinointiin ja
ruskistamiseen.

Kuivaus

Viibaloltilen heaslimt ih

ja sienten kui

Turbogrillaus

Suurempien lihapalojen tai luiden siséltavan siipikarjan
paistamiseen yhdella tasolla. Myds gratinointiin ja
ruskistamiseen

Nl

Kostea kieroilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluckka ekologista suunnittelua

koskevien asetusten mukaisesti (vastaa- maan
standardeja EU 65/2014 ja EU 68/2014). Testit
seuraavan mukaisesti: IEC/EN 60350-1. Uunin luukun
on oltava kiinni rucanlaiton aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus clisi
mahdollisimman suuri. Kun kdytdt tdts toimintoa,
uunin sisalampdtila voi poiketa lampdti- la-
asetuksesta. Lammitysteho voi laskea. Katso yleisid
energian sidstdmiseen liittyvia suosituksia luvusta
"Energiatehckkuus", kohdasta Energiansaasto. Tama
toiminto s44std8 energiaa ruocanlaiton aikana. Katso
wal- mistuschjeet luvusta "Neuvoja ja vinkkeja",
Kostea kiertoilma. Kun tdma toiminto on kayidss,
lamppu sammuu automaattisesti.

B

Lukitustoiminto
Uunitoimintojen lukitsemiseksi

9.2 Uunin kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

P
®

Laitteen saatimien symbolit,
merkkivalot ja lamput ovat
mallikohtaisia:

Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

Lamppu syttyy uunin toiminnan
aikana.

Symboli osoittaa, saataako valitsin
jotakin keittoaluetta, uunin toimintoja
vai lampétilaa.
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1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.

2. Kaanna lampdtilan vaannin haluamasi
lampgtitan kohdalle,

3. Uuni kytketaan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen vaannin ja
lampétilan vaannin Off-asentoon.

'9.3 Uunin lukitseminen

"Uunin toimintojen nupissa on
sisdanrakennettu toimintolukitus.

)
(.Y

Toimintolukitus ei kytke pois paalta lieden
paavirtaa.

Kaanna nuppi symbolin [t kohdalle.

Nuppi tulee ulos noin 2 mm.

Uunin lukituksen avaaminen: Paina nuppia
ja k&anna se haluamaasi asentoon.

9.4 Jaahdytyspuhallin

\Kun uuni on toiminnassa, jahdytyspuhallin
tkytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin

t pintojen pitamiseksi viileind. Kun kytket uunin
(pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
(edelleen, kunnes uuni on jaéhtynyt.

9.5 Paistolampomittarin kaytto
Paistolampdmittari mittaa rucan
sisdlampadtilan.
Asetettavia lampotiloja on kaksi:
+  Uunin lampétila. Tutustu paistotaulukon
tietoihin.
+ Paistettavan ruoan sisalampétila. Tutustu
paistolampémittarin taulukon tietoihin.
/I, HUOMIO!
Kayta vain uunin mukana toimitettua
paistolampomittaria tai aitoja varaosia.

1. Aseta paistoldmpomittarin karki tarkalleen
paistettavan lihan keskipisteeseen.

2. Tybnna paistoldmpémittarin pistoke
laitteen etuosassa olevaan pistorasiaan.

Paistomittarin merkﬁ_ivala /'F' vilkkuu.



\ﬁ_}

3. Aseta sisalimpétila painamalla painiketta
+tai—.

Voit asettaa lampaotilan valille 30 °C - 99
°C. Katso taulukossa olevia arvoja.

4. Valitse uunin toiminto ja uunin lampétila.

5. Voit sammuttaa merkin painamalla mita
tahansa painiketta.

Kun liha on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu d&nimerkki
kahden minuutin ajan.

6. Kytke laite pois paalta.

7. Poista paistoldmpétilamittarin pistoke
pistorasiasta. Poista ruoka-annos
laitteesta.

Jos liha ei ole mielestasi riittdvan kypsaa,

toista edelld mainitut vaiheet ja aseta ruoan

sisalampotila suuremmaksi.

Lampétilaa voi muuttaa milloin tahansa

kypsennyksen aikana. Paina uudelleen @?_.
jos haluat muuttaa asetettua 1ampétilaa.

/I, VAROITUS!

Toimi varoen poistaessasi
paistolampdtilamittarin karked ja
pistoketta. Paistoldmpdtilamittari on
kuuma. On olemassa palovammojen
vaara.

9.6 Uunin varusteiden sijoittaminen
paikoillee
Uunipannu:

Tyénna uunipannu hyllykannattimen
ohjauskiskojen valin.

\
B

‘Paistoritila:

Tydnna taso hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.

+ Jokaisessa varusteessa on pienia
lovia vasemman ja oikean sivun
ylareunassa turvallisuutta lisdamassa.
Nama lovet toimivat myds kaatumisen
estdmisessa.

+ Ritilan korkea reunus on laite, joka
estaa keittoastioiden luisumisen.

Suomi 19



10. UUNI - KELLOTOIMINNOT

10.1 Nayttd
| P
o2 HBBB o
=l M

10.2 Painikkeet

c A. Kellotoiminnot
| B. Ajastin
C. Paistolampdmittarin merkkivalo

Painike Toiminto Kuvaus
— MIINUS Ajan asettaminen.
an KELLO Kellotoiminnon asettaminen.
_|_ PLUS Ajan asettaminen.

10.3 Kellotoiminnot

Kellotoiminto Sovellus
@ KELLOMAIKA Aseta, muuta tai tarkista kellonaika.
I_)I KESTO Uunin toiminta-ajan keston asettaminen.
Q HALYTINAJASTIN Ajanlaskennan asettaminen. Talla toiminnolla ei ole
vaikutusta uunin toimintaan. Yoit ottaa taman toimin-
non kayttdon milloin tahansa. Myds silloin, kun uuni
on pois paalta.
10.4 KESTOAIKA-toiminnon 10.5 HALYTINAJASTIN-toiminnon

asettaminen

1. Aseta uunin toiminto ja lampétila.
2. Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes

I~ aikaa vilkkua.

3. Aseta KESTOAIKA-toiminnon aika
painamalla =+ tai —.

Naytossa nakyy =1

4. Kun aika pasttyy, merkkivalo 2| vilkkuu
ja laitteesta kuuluu animerkki. Laite
kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

5. Voit sammuttaa d&nimerkin painamalla
mita tahansa painiketta.

6. Kaanna uunin toimintojen vaannin ja
lampdtilan vaannin Off-asentoon.
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asettaminen

1. Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes A
alkaa vilkkua.

2. Aseta vaadittu aika painamalla =+ tai —.
Hélytinajastin kaynnistyy automaattisesti
viiden sekunnin kuluttua.

3. Kun asetettu aika loppuu, laitteesta
kuuluu danimerkki. Voit sammuttaa
aanimerkin painamalla mita tahansa
painiketta.

4. Kaanna uunin toimintojen valitsin ja
lampétilan valitsin Off-asentoon.



10.6 Kellotoimintojen
peruuttaminen

1. Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes
haluamasi toiminnon merkkivalo alkaa
vilkkua.

2. Paina ja pida alhaalla painiketta —.

Kellotoiminto sammuu joidenkin sekuntien

jalkeen.

11. UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

/I, VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

(i

Taulukoissa mainitut lampatilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Lampétila ja paistoaika riippuvat
reseptisti sekd kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

11.1 Paistaminen

Kayta alhaisempaa lampétilaa ensimmaisella
paistokerralla.

11.2 Leivontavinkkeja

Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa paistoaikaa 10
— 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti. LAmpétila-asetusta ei
tarvitse muuttaa, jos ruskistuminen on
epatasaista. Erot tasaantuvat paistumisen
jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jadhtyessaan uunipellit
palautuvat kuitenkin alkuperéiseen
muotoonsa.

Leivontatulos

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakun pohja ei ole nittavan
kypsa.

Kannatintaso on virheellinen.

Laita kakku alemmalle kannatintasolle.

Kakku laskeutuu, se on taiki-
nainen tai lian kostea.

Uunin lampdtila on lilan korkea.

Kayta seuraavalla kerralla hiukan alhai-
sempaa lampdtilaa.

Liian korkea paistolampotila ja hian

Iyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pitempi paisto-
aika ja alhaisempi lampdtila.

Kakku on liian kuiva.

Uunin lampdtila on lilan matala.

Kayta seuraavalla kerralla hiukan korke-
ampaa lampotilaa.

Liian pitka paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla lyhyempi paisto-
aika.

Kakku kypsyy epatasasesti.
Iyhyt paistoaika.

Liian korkea paistolampotila ja liian

Aseta seuraavalla kerralla pitempi paisto-
aika ja alhaisempi lampdtila.

Kakkutaikina ei ole jakautunut ta-

saisesti.

Levita kakkutaikina seuraavalla kerralla ta-
saisest leivinpeltin.

Kakku ei paistu reseptissa il-
moitetussa paistoajassa.

Uunin lampdtila on lilan matala.

Kayta seuraavalla kerralla hiukan korke-
ampaa lampotilaa.
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11.3 Kuumailmapaisto

Ruokalaji Lampéotila (°C)  Aika (min) Kannatintaso
Sampylat 175- 185 15-20 2+4
Kokojyvasampylat 165- 180 20-30 2+4
Taytetyt voileivat 170-180 15-20 2+4
Vuckaleipa 170-190 30-40 144
Suolarinkilat 160- 170 15-20 2+4
Vehnaleipa / Pycrea leipa 170-180 35-45 2+4
Kokojyvalimppu 160- 170 35-45 2+4
Ruislepa, sekoitus 250 - 2+4
- paistaminen 160- 170 60 -70 2+4
Patonki 180 - 200 20-30 2+4
Pannukakku 150 - 160 50-60 3
Hedelmakotelo 140 - 150 70-80 3
Muffinssit 160-170 15-25 2+4
Hillosampyla 190-210 6-15 3
Pullat 185-195 8-15 2+4
Pitka leipa 170- 180 25-35 2+4
Piparkakku 160 - 170 8-15 2+4
Kakku lautasella 150 - 160 30-40 2+ 4
Sokerikakku / Madeira-kakut 150 - 160 50 - 60 2
Marengit 90 - 110 90 - 120 2+4
Marenkipohjat 90 - 110 90 -120 2+4
Pikkuleivat 150 - 160 10-20 2+4
Voitaikina 155 - 165 30-40 2+4
Hedelmapiiraat, murotaikina 150 - 160 ;agipaisto, pohjat 10 - 2+4
Hedelmapiiraat, murotaikina 150 - 160 viimeistely 35 - 45 2+4
Hedelmapiiraat, muroleivonnaiset 170 - 180 30 - 40 2+4
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11.4 Kuumailmatoiminto @

Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min) Kannatinta-
S0
Kala, keitto 150 - 160 1) 2+4
Kala, friteeraus 165-175 _1) 2+4
Lihamureke 165- 175 60-70 2+4
Lihapullat 165 - 175 35-45 2+4
Maksapate 165-175 B5-T75 2+4
Perunapaistos 175 55-65 2+4
Lasagne, itse valmistettu 175 60-70 2+4
Lasagne, pakaste 175 30 - 452) 2+4
Makaronivucka 165-175 40 - 50 2+4
Ranskalaiset, pakaste 180 - 200 30 - 452] 2+4
Piiraat, itse valmistetut - esikypsennys, rulla 165-175 15-20 2+4
Piiraat, itse valmistetut - viimeistely 165-175 30 - 40 2+4
Tortut, pakaste 175 25 - 352) 2+4

1) Kun kalaa friteerataan tai keitetaan, keittoaika riippuu kalan paksuudesta. Kala on kypsa, kun sen liha on val-
koista. Kokeile |avistamalla kala haarukalla. Jos liha irtoaa helposti ruodoista, kala on kypsa.

2} Kahta tasoa kayttdessa (kaksinkertainen annos) aika on noin 1/3 pakkauksessa mainittua aikaa pitempi. Jos an-
nettu aika on 30 minuuttia, valmistusaika on noin 30 + 10 = 40 min.

11.5 Yl3- ja alalampé, paisto (=

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Sampylat 200 - 225 8-12 3-4
Kokojyvasampylat 190 - 200 20-25 3-4
Taytetyt voileivat 200 - 225 10-12 3-4
Ciabatta-sampylat 210 - 230 10-20 3-4
Foccacia 220 - 230 15-20 3-4
Pita-leipa 250 5-15 3-4
Suolarinkildt 180 - 200 12-15 3-4
Vehnaleipa 190 - 210 25-40 1-2
Ciabatta 210-220 15-25 1-2
Kokajyvalimppu 180 - 200 35-45 1-2
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Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pikkuleivat 160 - 180 6-15 3-4
Voitaikina 170-190 30-45 3-4
Kaaretortut 190 - 210 10 -12 3-4
Hedelmapiiraat, murotaikina 175 - 200 esipaistettu, sampy- 3-4
la10-15

Hedelmapiiraat, murotaikina 170 - 180 viimeistely 35 - 45 3-4
Hedelmapiiraat, muroleivonnaiset 190 - 200 25-35 3-4
Marsipaani maustekakku 210- 230 10-12 2

_- Ruisleivan paistaminen 180 - 200 55-65 1

_ - paistaminen 190 55-65 1

_ Patonki 220 - 230 15- 30 3-4

_ Pannukakku 170 - 180 50 - 60 2-3

_ Kakku lautasella 170 - 180 35-45 3-4
Sokerikakku / Madeira-kakut 170 - 180 40 - 50 1-2

" Voileipakakku, sémpyla 200 - 225 8-12 3-4

" Marengit 90 - 110 90 -120 3-4

"~ Marenkipohjat 90 - 110 90 -120 3-4

11.6 Yl3- ja alaldmpd (-
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-

so

Kala, keitto 160 - 170 1) 2.3
Kala, friteeraus 180 - 200 _1} 2-3
Lihamureke 175-200 45- 60 2-3
Lihapullat 175 - 200 30-45 3-4
Maksapate 180 - 200 50 - 60 2-3
Gratiinit 180 - 200 50 - 60 2-3
Perunapaistos 200 55-65 3-4
Lasagne, itse valmistettu 200 50-60 2-3
Lasagne, pakaste 175 - 200 30 - 452) 3-4
Makaronivuoka 180 - 200 30-40 2-3
Ranskalaiset, pakaste 225 - 250 20 302} 3-4
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Ruokalaji Lampdtila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Piiraat, itse valmistetut - esikypsennys, rulla 190 - 210 15-25 3-4

Piiraat, itse valmistetut - viimeistely 190 - 210 20-30 3-4

Tortut, pakaste 200- 225 20 - 302) 3-4

1) Kun kalaa friteerataan tai keitetdan, keittoaika riippuu kalan paksuudesta. Kala on kypsa, kun sen liha on val-

koista. Kokeile l1avistdmalla kala haarukalla. Jos liha irtoaa helposti ruodoista, kala on kypsa.

2) Kahta tasoa kayttdessa (kaksinkertainen annos) aika on noin 1/3 pakkauksessa mainittua aikaa pitempi. Jos an-
nettu aika on 30 minuuttia, valmistusaika on noin 30 + 10 = 40 min.

11.7 Pizza-toiminto

Ruokalaji Lampéatila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Ciabatta-sampylat 200 - 220 10-20 2

Foccacia 220- 230 10-20 2

Ciabatta 190 - 200 15-25 2
Hedelmapiiraat, murotaikina 170 - 180 35-45 2
Hedelmapiiraat, muroleivonnaiset 175 - 200 25-35 2

Pizza, kotitekoinen (paksu - runsaasti taytetta) 180 - 200 25-35 1

Pizza, kotitekoinen (ohut pohja) 200 - 2301) 15-20 1

Pizza, pakaste 190 - 200 15-20 3

Piiraat, kotitekoiset - esipaisto, sampyla 175 - 200 35-45 3

Piiraat, kotitekoiset - viimeistely 175 - 200 35-45 3
Piiraat, pakastetut 190 - 210 15-25 3
1) Esikuumenna uuni

11.8 Kostea kiertoilma [¥]

Leipa ja pizza

Ruokalaji Lampaétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pullat 180 25-35 3

Pakastepizza 350 g 190 25-35 3
Leivonnaiset leivinpellilld

Ruokalaji Lampdotila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kaaretorttu 180 20-30 3

Brownie 180 30-40 3
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Vuokakakku

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kohokas 200 30-40 3
Torttupohja 180 20-30 3
Taytekakkupohja 150 25-35 3
Kala
Ruokalaji Lampdatila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Kalat pusseissa, 300 g 180 25-35 3
Kokonainen kala, 200 g 180 25-35 3
Kalafilee, 300 g 180 25-35 3
Liha
Ruokalaji Lampatila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Liha pussissa, 250 g 200 25-35 3
Lihavartaat, 500 g 200 30-40 3
Pienet leivonnaiset
Ruokalaji Lampatila (°C) Aika (min) Kannatintaso
Pikkuleivat 180 25-35 3
Macaronit 160 25-35 3
Muffinssit 180 25-35 3
Suolakeksit 170 20-30 3
: Murotaikinapikkuleivat 150 25-35 3
_Leivonnaiset 170 15-25 3
Kasvisruoat
_Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatintaso
_Vihannessekoitus pussissa, 400 g 180 25-35 3
_Munakas 200 20-30 3
_Vihannekset leivinpellilla, 700 g 180 25-35 3

11.10 Vinkkeja paistamiseen
Kayta lammdnkestavia uunivuokia.

Paista vaharasvaista lihaa peitettyna (voit
kayttaa alumiinifoliota).

Paista suuret lihapalat suoraan leivinpellilla.

Kaada hiukan nestetta paistoastiaan, jotta
valuva rasva ei pala.

Ké&anna paistia, kun paistoajasta on kulunut
1/2 - 2/3.
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Paista liha tai kala suurina (vahintaan 1 kg:n)
palasina.

Jos kaytettavaksi suositellaan tasoa
ensimmaista tasoa, aseta ruoka suoraan
leivinpellille.

Valele paistien paille niista tulevia nesteita
useita kertoja paistamisen aikana.



11.10 Kuumailmatoiminto

Naudanliha
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
S0
Paahmpaisti“ 125 80-120 2-3
Reisipaisti - ruskistus 200 yhteensa 10 2-3
Reisipaisti - paisto 150 50 - 60 2-3
Paahtopaisti 160 90-120 1-2
Lammas
Ruokalaji Léampotila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
S0
Koipi/ lapa / selka 160 80 - 100 2
Porsaanliha
Ruokalaji Léampotila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
S0
Pcrsaanpaisli” 175 60-70 2-3
Pcrsaankylkipaisli” 175 60 2-3
Niskapaistit 160 90-120 2-3
Kinkku 150 60 - 100 1-2

1) Muut. Voidaan viimeistella ruskistamalla pinta grillin alapuoclella tai yla-/alalammélla lampotilassa 250 °C. Jos
paistolampomittaria kaytetadn, poista se ennen grillausta.

Lintupaisti

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
so

Kana, paloiteltu 180 55-65 2-3

Ankkal) 150 55-65 2-3

Ankka, hidas kypsennys" 130 yhteensa noin 5 tuntia 2-3

Kalkkunapaisti, taytetty 150 50 - 60 1-2

Kalkkunarinta 175 70-80 2-3

1) Muut. Voidaan viimeistella ruskistamalla pinta grillin alapuolella tai yla-/alalammélla lampétilassa 250 °C. Jos
paistolampomittaria kaytetdan, poista se ennen grillausta.
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11.11 Yli- ja alalimpd

Naudanliha
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
so
Paahtopaisti) 125 80 - 120 2-3
Takapaisti - ruskistus 225 Yhteensa 10 2-3
Takapaisti - paahto 160 50 - 60 2-3
Paahtopaisti 180 90 - 120 1-3
1) Muu Voidaan ruskistaa paahtamisen jalkeen grillin alla tai yla-/alalammaolla 250 ° C asetuksella. Jos kaytat liha-
mittaria, poista se ennen grillaamista.
Vasikanliha
Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
S0
Naudanfilee” 180 60-70 2

1) Muu Voidaan ruskistaa paahtamisen jalkeen grillin alla tai yla-/alalammadlla 250 ° C asetuksella. Jos kaytat liha-

mittaria, poista se ennen grillaamista.

Lampaanliha
Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min/kg) Kannatinta-
so

Koipi / Lapa / Kylkipaisti 180 80 -100 2

Sianliha

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatintaso
Pcrsaanpaisti” 200 60-70 3
Porsaankylkipaisti 1) 200 60 3

Niskafileet 180 90-120 3

Kinkku 160 60 - 100 2

1) Muu Voidaan ruskistaa paahtamisen jalkeen grillin alla tai yla-/alalammadlla 250 ° C asetuksella. Jos kaytat liha-

mittaria, poista se ennen grillaamista.

Linnunliha
Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min/kg) Kannatintaso
Kana, paloiteltuna 200 55-65 2
Ankka 1) 160 55 - 65 2
130 yhteensa noin 5 tun- 2

Ankka, hidas kypsennys 1)

tia
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Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min/kg) Kannatintaso
Kalkkunapaisti, taytetty 160 50 - 60 2
Kalkkunanrintapala 200 70-80 2
Kana, kokonainen 220 60 - 90 2

1) Muu Voidaan ruskistaa paahtamisen jalkeen grillin alla tai yla-/alalammaolla 250 ° C asetuksella. Jos kaytat liha-

mittaria, poista se ennen grillaamista.

11.12 Paahto tehogrillaten

i
Naudanliha
Ruokalaji Maara Lampdtila (°C) Aika (min) Kannatinta-
SO
Paahtopaisti tai filee, puolikypsa per cm paksuutta 190 - 2001} 5-6 1
Paahtopaisti tai filee: puolikypsa per cm paksuutta 180 - 190 6-8 1
 Paahtopaisti tai filee: kypsa per cm paksuutta 170 - 180 8-10 1
1) Esikuumenna uuni.
Sianliha
Ruokalaji Maara Lampéotila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
. Lapa, niska, kinkku 1-15kg 160 - 180 90-120 1
Kyljys, siankylki 1-15kg 170 - 180 60-90 1
. Lihamureke 750g-1kg 160 - 170 50 - 60 1
 Porsaan potka, esikypsennetty 750g-1kg 150 - 170 90-120 1
Vasikanliha
Ruokalaji Maara Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
. Vasikanpaisti 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
_ Vasikan reisipaisti 1,5-2 kg 160 - 180 120 - 150 1
Lampaanliha
Ruokalaji Maara Lampétila (°C) Aika (min)  Kannatinta-
so
. Lammaspaisti, lampaanviulu 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
Lampaanselka 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
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Ruokalaji Maara Lampéotila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
Linnunliha, palcina 200-250 g kpl 200 - 220 30-50 1
Ankka 1,5-2 kg 180 - 200 80 - 100 1
Hanhi 3,5-5kg 160 - 180 120 - 180 1
Kalkkuna 2,5-3,5kg 160 - 180 120 - 180 1
Kalkkuna 4-6 kg 140 - 160 150 - 240 1
Kana, kokonainen 1-1,5 kg 180 - 200 60 - 90 2
11.13 Ruskistus[JJ
Ruokalaji Lampdatila Aika (min) Lisavarusteet Kannatinta-
(°C) so
Lasagna, 1 neliGnmuotoinen uuni- 190 - 210 50-60 Ritila 1
~ vuoka ritilalla
Kinkkupiiras, 1 vuoka (@ 24 cm) ri- 190 - 210 50-60 Ritila 1
tilana
_ Pizza, kotitekoinen 220 - 240 25-35 Leivinpelti 1
~ Juustokakku leivinpellilla 170 - 190 55-65 Leivinpelti 1
Perunapaistos, 1 uunivucka (8 22 180 - 190 70-80 Ritila 2
~ cm) ritilalla
Tomaattipaistos (puoliksi leikatut) 190 - 210 45-55 Leivinpelti 2
1)
- Munakoisopaistos (siivuteltu)z) 190 - 210 30-40 Ritila 3
Maustettu pekoni (kokonainen, 210 120-130 Ritila 4
~ noin 1,5 kg, suolattu)
Maustettu pekoni (kokonainen, 210 120-130 Leivinpelti 3
- noin 1,5 kg, suolattu)
. Kalafileepaistos (noin 0,5-1 kg) 180 - 200 15-25 Leivinpelti 3

1) Esikuumenna uuni.
2} Esikuumenna uuni.
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11.14 Paistolampomittarin taulukko

Naudanliha
Ruokalaji Ruoan sisédlampéotila (°C) Kannatintaso
Paahtopaisti 55-865 2-3
Reisipaisti - ruskistus 55-865 2-3
Reisipaisti - paisto 55-865 2-3
Paahtopaisti 75-80 1-2
Vasikanliha
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C) Kannatintaso
Naudanfilee 65 2-3
Lammas
Ruokalaji Ruoan sisdlampétila (°C) Kannatintaso
Koipi / lapa / selka a0 2
Porsaanliha
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C)  Kannatintaso
Porsaanpaisti 80 2-3
Niskapaistit 75-80 2-3
Kinkku T0-75 1-2
Lintupaisti
Ruokalaji Ruoan sisalampétila (°C)  Kannatintaso
Kalkkunarinta 75-80 2-3

11.15 Grillaus, yleinen

/I, VAROITUS!

Uunin luukku on pidettava suljettuna

grillaamisen aikana.

+ Grillaa aina lampéotilan suurimmalla

asetuksella.

« Aseta ritila kannatintasolle grillaustaulukon

suositusten mukaisesti.
« Jos kaytettavéksi suositellaan

ensimmaista kannatintasoa, aseta ruoka

suoraan leivinpellille.

« Aseta ensimmaiselle kannatintasolle aina
syva pannu rasvan keraamiseksi.
« Grillaa vain ohuita liha- tai kalapaloja.

Grillausalue on tason keskella.
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31




11.16 Maksigrilli

O

' Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min) Kannatin-
" - taso
1. puoli 2. puoli
' Jauhelihapihvit maksimi 1} 9-15 8-13 4
" Porsaanfilee maksimi 10-12 6-10 )
" Makkarat maksimi 10 - 12 6-8 4
i MNaudanfilepihvit, vasikanlihapihvit maksimi 7-10 6-8 4
i Paahtoleipa maksimi 1) 1-4 1-4 4-5
i Taytetyt paahtoleivat maksimi 6-8 - 4

:1} Esikuumenna uuni

11.17 Kuivaus

kulunut puolet. Avaa laitteen luukku ja anna
uunin jadhtya. Viimeistele kuivaus taman

Vuoraa leivinpellit leivinpaperilla. jalkeen.
Parhaiden tuloksien saavuttaminen: kytke
laite pois paalta, kun vaaditusta ajasta on
'Vihannekset '

Kannatintaso
 Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (h)

1 taso 2 tasoa
" Pavut 60- 70 6-8 3 2/4
" Paprikat 60 - 70 5-6 3 2/4
" Vihannekset hapanruokiin 60 - 70 5-6 3 2/4
" Sienet 50 - 60 6-8 3 2/4
" yrtit 40 - 50 2-3 3 2/4
'Hedelmat

Kannatintaso
. Ruokalaji Lampotila (°C) Aika (h)

1 taso 2 tasoa

" Luumut 60- 70 8-10 3 2/4
" Aprikoosit 60 - 70 8-10 3 2/4
' Omenaviipaleet 60 - 70 6-8 3 2/4
" Paarynat 60- 70 6-9 3 2/4
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11.18 Tiedoksi testauslaitoksille

Ruokalaji Toiminto Lampoti- Aika (min) Lisdavarus- Kanna-
la (°C) teet tintaso
Pienet kakut (20 kpl/pelt)  Yla-/alalampd 170 20-30 Leivinpelti 4
Pienet kakut (20 kpl/ Kuuma iima 150 20-30 Leivinpelti 2
pelti)1)
Pienet kakut (20 kpl/ Kuuma ilma 150 25-35 Leivinpelti/ 1+4
pelli)1) Uunipannu
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Yla-/alalampd 180 70-90 Ritila 1
(@ 20 cm) ritilan paalla, vi-
nottain
Omenapiirakka, 2 vuokaa Kuuma ilma 160 70-90 Ritila 2
(@ 20 cm) ritilan paalla, vi-
nottain
Omenapiirakka, 2 vuokaa  Piirakka / Pizza 160 60 - 80 Ritila 2
(@ 20 cm) ritilan paalla, vi-
nottain
Vaharasvainen sokerikak-  Yla-/falalampd 170 30-40 Ritila 3
ku, 1 vuoka (@ 26 cm) riti-
lan paalla
Vaharasvainen sokerikak- Kuuma iima 150 35-45 Ritila 2
ku, 1 vuoka (@ 26 cm) riti-
lan paalla
Vaharasvainen sokerikak- Kuuma iima 160 25-35 Ritila 1+4
ku, 1 vuoka (@ 26 cm) riti-
lan paatia 1)
Murotaikina/pasteijat Kuuma ilma 140 20-35 Leivinpelti 3
Murotaikina/pasteijat Kuuma iima 140 20-30 Leivinpelti 1+4
Murotaikina/pasteijat Yla-/alalamp& 160 20-35 Leivinpelti 3
Paahlcleipé” (Enint.) Grilli Enint. 1-5 Ritila 4
MNaudanjauhelihapihvi Grilli Enint. 15 - 20 ensim- Ritila&/Juni- 4 +1
mainen puoli. pannu
10 - 15 toinen
puoli.

1) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.

12. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

/N\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Puhdistukseen
liittyvia huomautuksia

Puhdistusaineet
» Puhdista laitteen etuosa pelkalla

ldampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.
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* Puhdista metallipinnat puhdistusaineella

» Poista tahrat miedolla pesuaineella. Ala
kuitenkaan kayta sita katalyyttisiin
pintoihin

Jokapadivainen kaytto

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

Al3 jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia
pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdaosa pelkalla
mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tarvikkeet

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, Iamminta vetta
ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa
pesta astianpesukoneessa

DTarttumattomia lisavarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusai-

neilla tai teravareunaisilla esineilla.

12.2 Ruostumattomat teras- ja

alumiinipintaiset uunit

Puhdista uuninluukku kayttaen ainoastaan
kosteaa liinaa tai sienta. Kuivaa pehmealla
liinalla.

Ala kayta terasvillaa, happoja tai hankaavia
aineita, silla ne saattavat vahingoittaa uunin
pintaa. Noudata vastaavaa varovaisuutta
kayttdpaneelin puhdistuksen aikana.

12.4 Katalyysipuhdistus

/I, HUQOMIQ!

Ala puhdista katalyyttisia pintoja uunin
sumuttimilla, saippualla tai muilla
puhdistusaineilla. Ne vahingoittavat
katalyyttista pintaa.

" /i\ HUOMIO!

Kytke uunin valo aina paille katalyyttista
puhdistusta kaytettdessa (mikali
varusteena).

/I VAROITUS!

Pida lapset kaukana, kun puhdistat uunia
korkeassa lampétilassa. Uunin pinta
kuumenee erittain kuumaksi ja olemassa
on palovammavaara.
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@
Katalyyttisten pintojen tahrat tai

varimuutokset eivat vaikuta pinnan
katalyyttisiin ominaisuuksiin.

@®
Poista kaikki lisavarusteet uunista ennen

katalyysipuhdistuksen kytkemista
toimintaan.

Katalyyttiset seinat puhdistuvat itsestaan. Ne
imevét rasvaa, joka keraantyy seiniin laitteen
toiminnan aikana.

Taman puhdistustoiminnon tukemiseksi uuni
tulee kuumentaa saanndllisesti tyhjana.

1. Puhdista uunin pohja lampimalla vedella
ja astianpesuaineella. Kuivaa se tdméan
jalkeen.

2. Aseta @tciminto.

3. Aseta lampétilaksi 250 °C ja anna uunin
toimia yhden tunnin ajan.

4. Kun laite on jadhtynyt, puhdista se
pehmealla ja kostealla sienella.

12.4 Uunipeltien kannatinkiskojen
irrottaminen
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

2. Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti
seindsta ja poista se.



2. Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti
seindsta ja poista se.

Kiinnitd kannattimet takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

/i\ HUOMIO!

Varmista, ettd pitempi Kiinnityslanka on
asennettu etuosaan. Kummankin langan
paiden on osoitettava takaosaan.
Virheellinen asennus voi vahingoittaa
emalipintaa.

12.5 Uunin luukun irrottaminen
Irrota luukku puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Avaa luukku kokonaan auki.

2. Siirra liukuosaa, kunnes kuulet
napsahduksen.

3. Sulje luukku, kunnes liukuosa lukittuu.

4. [rrota luukku.

Irrota luukku vetamalld sité ulospéin ensin

toiselta puolelta, ja sen jélkeen toiselta

puolelta.
Asenna uuninluukku takaisin paikalleen
puhdistuksen jalkeen noudattamalla ohjeita
painvastaisessa jarjestyksessa. Varmista,
etta kuulet napsahduksen, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen. Kayté tarvittaessa
hieman voimaa.

12.6 Luukun lasien irrottaminen
ja puhdistaminen

®

Hankkimasi uunin luukun lasi voi poiketa
kuvissa olevasta lasityypista ja sen
muodosta. Lasien lukumaara voi myos
vaihdella.

2. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.
3. Tartu lasipaneeleihin ylareunasta ja veda
ne yksi kerrallaan ohjauskiskosta
‘ yléspain.

4. Puhdista luukun lasilevyt.
Asenna paneelit suorittamalla edella kuvatut
toimenpiteet padinvastaisessa jarjestyksessa.

12.7 Lampun vaihtaminen

/I\, VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paélta. Odota, kunnes
uuni on jaéhtynyt.

2. lIrrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peitd uunin pohja kankaalla.
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Takalamppu
@

Lampun suojalasi sijaitsee uunin
takaosassa.

1. Irrota suojalasi kiertdmalla sita
vastapdivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda tilalle uunin lamppu, jonka
ldmmdnkestavyys on 300 °C.
Kayta tyypiltdan samanlaista uunin
lamppua.

4. Kiinnitd suojalasi paikalleen.

Sivulamppu

Lampun suojalasi sijaitsee uunin vasemmalla
puolella.

1. Poista vasen kannatinkisko paastiksesi
lamppuun.

2. Irrota suojalasi kapealla ja tylpalla
esineella (esim. teelusikalla).

13. VIANMAARITYS

/I\, VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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Clean the glass cover.

Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.

5. Install the glass cover.

6. Install the left shelf support.

12.8 Alalaatikko

Eall

/\ VAROITUS!
Al laita alalaatikkoon elintarvikkeita.

/I, VAROITUS!

Ala sailyta alalaatikossa helposti syttyvia
esineita, kuten puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, uunikintaita, paperia,
puhdistusaineita, aerosoleja, muovisia
esineita). Uunia kaytettaessa laatikko voi
kuumentua. On clemassa tulipalovaara.

Uunin alalaatikko voidaan poistaa puhdistusta
varten.

Alalaatikon poistaminen:

1. Veda vetolaatikkoa ulospain, kunnes se
pyséahtyy.

2. Nosta alalaatikkoa hieman, jotta sita
voidaan nostaa ylospéin laatikon
ohjaimien kulmassa.

Asenna laatikko paikalleen suorittamalla

toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.



13.1 Kéyttohdiriot..

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Et saa laitetta kiynnistymaan.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan

tai se on kytketty vaarin

Tarkista, onko laite kytketty oikein
verkkovirtaan.

Et saa laitetta kdynnistymaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on
sulakkeessa. Jos sulake palaa yha
uudelleen, kdanny sahkodalan
ammattilaisen puoleen.

Keittotasoa ei voi kaynnistaa tai
kayttaa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta..

Keittotasoa ei voi kdynnistaa tai
kayttaa.

Kéayttdpaneelissa on vetta tai
rasvatahroja.

Puhdista kayttépaneeli..

AAanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta. / Adnimerkki
kuuluu, kun keittotaso kytketaan
pois paalta.

Yhdelle tai useammalle
kosketuspainikkeelle on asetettu
jokin esine.

Poista esine kosketuspainikkeilta.

Keittoastian kuumeneminen
kestaa liian kauan.

Keittoastian pohjan halkaisija tai
laatu on vaara.

Kayta induktiolle sopivaa keittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija on mahdollisimman lahella
keittoalueen kokoa.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita
kaytettiin vain lyhyen aikaa.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkdan ja sen
pitaisi olla kuuma, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Automaattinen kuumennus ei
toimi.

Alue on kuuma..

Anna alueen jaahtya riittavasti.

Automaattinen kuumennus ei
toimi.

Korkein tehotaso on asetettu.

Korkeimman tehotason asetus vastaa samaa
tehoa kuin toiminto.

Tehoasetus muuttuu kahden tason
valilla.

Tehonhallinta-toiminto on
toiminnassa.

Katso kohta “Keittotaso — Paivittainen
kaytto”.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat
takavyohykkeille, jos mahdollista..

Aanimerkkia ei kuulu kéyttdpaneelin
kosketuspainikkeita kosketettaessa.

Aanimerkit on asetettu pois kaytosta..

Aseta aanimerkit kayttdon. Katso kohta
“Keittotaso — Paivittinen kaytto”.

B tulee nakyviin nayttéon

Automaattinen virrankatkaisu on kyt-
ketty paalle.

Sammuta keittotaso ja kytke se uu-
delleen toimintaan.

tulee nakyviin nayttéon

Lapsilukko/lukitus on toiminnassa.

Katso kohta "Keittotaso - Paiivittii-
nen kaytto”.

tulee nakyviin nayttdon

Alueella ei ole keittoastioita.

Laita alueelle keittoastia.

tulee nakyviin nayttoon

Kaytetty keittoastia on vaara.

Kayta oikeaa keittoastiaa. Lue ohjeet
kohdasta "Keittotaso - Neuvoja ja vinkkeja".

tulee nakyviin nayttéon

Keittoastian pohjan halkaisija on
liian pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Keittotaso -
Neuvoja ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

TUuni on kytketty pois toiminnasta.

Kytke uuni toimintaan.
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Problem

Possible cause

Remedy

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kellonaika

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole tehty.

Varmista asetuksien oikeellisuus.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on viallinen

Vaihda lamppu

Naytéssa nakyy ”12.00”

On tapahtunut virtakatko

Nollaa kello.

Naytdssa nakyy F11.

Paistolimpoémittarin pistoke on ase-
tettu virheellisesti pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin pistoke
mahdollisimman syvalle pistorasi -
aan.

Hayry ja tiivistynyt kosteus
laskeutuvat ruoan pinnalle ja
uunin sisatilaan.

Olet jattanyt ruoan uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Al3 jaté astioita uuniin yli 15 - 20 mi-
nuutiksi kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

13.2 Huoltotiedot

Jos et itse l16yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyj&aan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 16ydét
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 10ytyy laitteen
sisatilan etukehyksestd. Ala poista arvokilpea

laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14. ENERGIA TEHOKKUUS

14.1 Keittolevyn tuotetiedot EU:n ekologista suunnittelua koskevien

asetusten mukaisesti

Mallin tunniste LKI74440SW
LKI74440SX
Keittotason tyyppi Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisalla
Keittoalueiden lukumaara 4
Kuumennusteknologia Induktio
Ympyranmuotoisten keittoalueiden Vasen edessa 21.0cm
halkaisija (9) Vasen takana 14.0 cm
Oikea edessa 18.0 cm
Oikea takana 18.0 cm
Keittoalueen energiankulutus (EC Vasen edessa 178.0 Whi/kg
electric cooking) Vasen takana 179.0 Whikg
Oikea edessa 181.0 Wh/kg
Oikea takana 181.0 Whikg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 179.8 Whi/kg

IEC/EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.
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14.2 Keittotaso - Energiaa saastava

Voit saastaa energiaa paivittaisessa

ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia

ohjeita.

« Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

+ Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkilampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

14.3 EU:n uunien energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi Electrolux

’ . LKI74440SW 947941536
Mallin tunniste LKI74440SX 947941537
Energiatehokkuusluokka 95.3
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.95 kWh/cycle

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.82 kWh/cycle

Pesien lukumaara

1

Lampélahde Séahko

Kayttoti 731

iavuuo

Uunityyppi Uuni erilleen asennettavan lieden sisalla
LKI74440SW 64.5 kg

Massa
LKI74440SX 65.0 kg

IIEC/EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkstoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, hoyryuunit ja

grillit — Menetelmia tehon mittaukseen

14.4 Uuni — Energiansaasto

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kdyton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ald avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, ettd se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kéayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sité ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttadminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdytd uunitoimintoja
puhaltimella energian s&astamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestad yli 30 minuuttia, laske
laitteen I&mpédtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan p&attymista.
Jalkildmpo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka l@mpiméana ja lammitd muita
ruokalajeja jalkilAmpoa kayttden.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkildmmaén ja sailyttada
ruoan lampimana.

Kostea kiertoilma

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.
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14.5 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus sammutettuna

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuksen 20 min

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierratéa materiaalit, jotka on merkitty merkilla

tﬁ. Kierratéd pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistéa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilld :g merkittyja kodinkoneita
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kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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