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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu

vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekseliés ja
tyyliks laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina

varma erinomaisista tuloksista.
Tervetuloa Electroluxiin.
Vieraile verkkosivullamme:

G Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:

www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot I16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ympaéristénsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta

- TURVALLISUUSTIEDOT ... .o
- TURVALLISUUSOHUJEET ...t
CTUOTEKUVAUS . ... e e
CKAYTTOPANEELL ..ottt
- ENNEN ENSIKAYTTOA ..ottt
PAIVITTAINEN KAYTTO ...ttt
- KELLOTOIMINNOT ..o e
. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN. ...ttt
 LISATOIMINNOT ...ttt
10. VIHJEITA JANEUVOUA.....c.ooiiiiiiereeeese e
11. HOITO JA PUHDISTUS. ... oo
12. VIANMAARITY S ..ottt
13. ENERGIATEHOKKUUS. ..o
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henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestd asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita
tai puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa
tata laitetta vain, jos heitéd valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittdin laajoista ja
monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista karsivien
henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkielaimet pois uunin
l&hettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jadhtymassa
kayton jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat
kayton aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

- Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu
kalusteeseen.

- Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
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ammattitaitoinen henkild, jotta valtytaan
sahkovaaroilta.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta

ennen kuin ryhdyt vaintamaan lamppua valttadksesi
sahkoiskun vaaran.

- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat

kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineita poistaessasi esineita tai

asettaessasi niita laitteen sisalle.

. Al4 kytke mikroaaltotoimintoa toimintaan laitteen

ollessa tyhja. Sisatilan metalliset osat voivat aiheuttaa
valokaari-ilmion.

- Mikroaaltotoiminnon aikana ei saa kayttaa metallisia

elintarvike- ja juoma-astioita. Tama vaatimus ei koske
niita metalliastioita, joiden valmistaja on ilmoittanut
niiden koon ja muodon sopivan mikroaaltouuniin.

- VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiiviste on

rikkoutunut, laitetta ei saa kayttaa ennen kuin alan
ammattihenkild on korjannut sen.

- VAROITUS: Ainoastaan alan pateva henkil6 saa

suorittaa sellaisen huollon tai korjauksen, johon
kuuluu mikroaaltoenergialta suojaavan kannen
poistaminen.

. VAROITUS: Al4 kuumenna suljetuissa astioissa olevia

nesteita tai muita elintarvikkeita. Ne saattavat
rajahtaa.

- Kayta ainoastaan valineita, jotka sopivat

mikroaaltouunissa kaytettaviksi.

. Syttymisvaaran vuoksi laitetta on valvottava, jos

elintarvikkeita lammitetdan muovi- tai paperiastioissa.

- Tama laite on tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien

kuumentamiseen. Elintarvikkeiden tai vaatteiden
kuivaus ja lammitystyynyjen, tohvelien, sienien,
kosteiden liinojen ja vastaavien lammittaminen voi
aiheuttaa loukkaantumis-, syttymis- tai tulipalovaaran.
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Jos savua ilmenee, katkaise laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida luukku suljettuna
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.
Juomien mikroaaltokuumennus voi johtaa
purkauksenomaiseen kiehumiseen. Juoma-astian
kasittelyssa on oltava varovainen.
Ruokapullojen ja vauvanruokapurkkien sisaltéa on
sekoitettava tai ravistettava ja lampoétila on
turvallisuussyista todettava ennen nauttimista.
Munia kuorineen ja kokonaisia kovaksi keitettyja
munia ei saa lammittaa laitteessa, koska ne voivat
rajahtaa, vaikka mikroaaltolammitys olisi jo paattynyt.
Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet
painvastaisessa jarjestyksessa.
Laite on puhdistettava saanndllisesti ja mahdolliset
ruokajaamat on poistettava.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

- Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.
Laitteen puhtaana pitamisen laiminlydnti voi johtaa
laitteen pintojen kunnon heikentymiseen, mika voi
vaikuttaa haitallisesti laitteen kayttoikaan, ja lisaksi
siitd voi seurata vaaratilanteita.

2. TURVALLISUUSOHJEET
2.1 Asennus + Ala koskaan ved3 laitetta sen
kahvasta kiinni pitaen.
VAROITUS! » Asenna laite turvalliseen ja sopivaan

Asennuksen saa suorittaa paikkaan, joka tayttaa
vain ammattitaitoinen asennusvaatimukset.
henkilo. * Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
Poista kaikki pakkausmateriaalit.

« Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa

tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja

suojaavia jalkineita.

laitteisiin ja kalusteisiin.

¢ Tarkista ennen laitteen asentamista,

ettd uuninluukku avautuu esteetta.
Laite on varustettu sahkétoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on
kaytettava sahkosyotolla.
Kalusteisiin asennettavan yksikén on
taytettava standardin DIN 68930
asettamat vaatimukset.
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Kaapin vahimmais- 444 (460) mm
korkeus (tyétason

alla olevan kaapin
vahimmaiskorkeus)

Kaapin leveys 560 mm
Kaapin syvyys 550 (550) mm
Laitteen etuosan 455 mm
korkeus

Laitteen takaosan 440 mm
korkeus

Laitteen etuosan le- 595 mm
veys

Laitteen takaosan 559 mm
leveys

Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussy- 546 mm
Vyys

Leveys luukun olles- 882 mm
sa auki

Tuuletusaukon va- 560x20 mm

himmaiskoko. Auk-
ko alaosassa taka-
na

Virtajohdon pituus. 1500 mm
Johto sijaitsee oi-

keassa kulmassa

takana

Kiinnitysruuvit 3.5x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

VAROITUS!
Tulipalo- ja s&hkdiskuvaara.

» Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.

» Varmista, etté arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkoarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

» Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan

vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa
vain valtuutettu huoltoliike.

+ Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan lahelle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

» Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

« Al4 veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

» K&yt vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

» Sahkoasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

* Laitteen mukana toimitetaan
paavirtajohto ja paapistoke.

2.3 Valitse

é VAROITUS!
Henkilévahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen tai réjahdyksen
vaara.

* Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

« Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

¢ Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

» Laitetta ei saa jattaa paalle
valvomatta.

* Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Noudata varovaisuutta avatessasi
laitteen luukun laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi purkautua
ulos kuumaa ilmaa.



« Al& kayta laitetta, jos katesi ovat
marat tai laitteen ollessa
kosketuksessa veteen.

« Ala kohdista painetta avoimeen
oveen.

«  Al4 kayta laitetta tydtasona tai
tavaroiden sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten
ainesosien kayttamisen tuloksena voi
muodostua alkoholin ja ilman seoksia.

» Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa
avatessasi sen luukun.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita
laitteeseen, laitteen paalle tai sen
lahelle.

« Al& esikuumenna uunia
mikroaaltotoimintoa kayttamalla.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta
se olisi suorassa kosketuksessa
laitteen pohjan kanssa.

— Ala laita vettad suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa lopetettuasi
ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta
poistaessasi tai asentaessasi
lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. HedelImamehut voivat
jattaa pysyvia tahroja.

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, kuten esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

« Laitteen luukku on pidettava
suljettuna kayton aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen
paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei
saa koskaan sulkea laitteen ollessa
toiminnassa. Lampoa tai kosteutta voi
kertya suljetun kalusteen paneelin
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taakse ja laite, kalusteet tai lattia
voivat sen seurauksena vaurioitua.
Ala sulje kalusteen paneelia ennen
kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen
yllapitotoimien aloittamista.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

* Varmista, ettd uunin sisdosa ja luukku
pyyhitéan kuiviksi jokaisen
kayttokerran jalkeen. Laitteen aikana
muodostunut hdyry tiivistyy uunin
sisaseiniin ja se voi aiheuttaa
korroosiota.

* Puhdista laite sdannodllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

» Laitteessa olevat rasva- ja
ruokajgamat voivat aiheuttaa tulipalon
ja saéhkdiskuja mikroaaltotoiminnon
ollessa toiminnassa.

» Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kéyta ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Lasiastioiden kayttd

Mikali lasiastioita kasitellaan
huolimattomasti, niihin voi tulla vaurioita,
saroja, halkeamia tai huomattavia
naarmuja:

» Lasiastioihin ei saa roiskuttaa kylmaa
vettd tai muita nesteita, silla akillinen
lampédtilan lasku voi johtaa lasin
valittdmaan rikkoutumiseen.
Rikkoutuneet lasipalaset voivat olla
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erittdin teravia ja niiden huomaaminen
voi olla vaikeaa.

* Kuumaa lasiastiaa ei saa asettaa
maralle tai viiledlle pinnalle, suoraan
tyotasolle tai metallipinnalle tai
pesualtaaseen. Sita ei saa myoskaan
kasitella maralla liinalla.

+ Ala kayta tai korjaa lasiastioita, joissa
on sargja, halkeamia tai huomattavia
naarmuja.

» Lasiastioita ei saa pudottaa ja ne
tulee suojata kovien esineiden tai
valineiden iskuilta.

» Tyhjaa tai 1ahes tyhjaa lasiastiaa ei
saa kuumentaa mikroaaltouunissa.
Ala mydskaan ylikuumenna 6ljya tai
voita mikroaaltouunissa (valitse
mahdollisimman lyhyt keittoaika).

Anna kuumien lasiastioiden jaahtya

jaahdytysritilalla, patalapulla tai kuivalla

liinalla. Varmista ennen pesua,
jaadhdytysta tai pakastamista, etta
lasiastia on riittavan viilea.

Valta koskettamasta kuumaan
lasiastiaan ilman patalappuja (koskee
myds astioita, joissa on silikonikahvat).

Valta mikroaallon vaarinkayttoa (ts. uunin
kayttd tyhjana tai pienilld ruokamaarilla).
2.6 Sisavalo

VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Lisatietoa taman tuotteen sisalla
olevista lampuista seka erikseen

myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampdtila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.

» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.

» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittdaminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

* Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai
lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen
sisélle.



suowmi 9

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

Kayttopaneeli

ﬁl ? ? ? Uunitoimintojen kiertonuppi

o o Naytto

Ohjausnuppi
Lampdvastus

-
@) %i A Mikroaaltogeneraattori
@ @%@%—g_ﬂ Lamppu
v — J B Puhalliin
g — El_n El Arvokilpi
ﬁ Hyllykannatin, irrotettava
Hyllytasot

Q

3.2 Varusteet Kakuille ja kekseille.

Paistoritila Mikroaallon lasialusta

Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, Ruoan valmistaminen
paistit. mikroaaltouunitilassa.
Paistolevy

4. KAYTTOPANEELI

4.1 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.
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4.2 Kosketuspainikkeet/painikkeet

= Mikroaalto-toiminnon asettaminen. Pida sita alhaalla yli
start 3 sekuntia uunin lampun sytyttamiseksi tai sammuttami-
seksi. Valo voidaan kytkea paalle, vaikka uuni olisi kyt-
ketty pois toiminnasta.
@ Kellotoiminnon asettaminen.
OC Uunin tai paistolampoémittarin lampétilan tarkistaminen
(jos soveltuu). Kayta ainoastaan uunitoiminnon ollessa
toiminnassa.
4.3 Naytto
A B C A. Ajastin / Lampétila / Mikroaaltotoiminto
| — B. Kuumennuksen ja jalkilammén
Sl A = merkkivalo
@ Q I l = = L_l L-I - C. Mikroaaltotila
S| > — D. Paistolampomittari (vain valitut mallit)
l l I Demo hr .m'"' E v /T? E. Luukun lukko (vain tietyt mallit)
I I | | | F. Tuntia / minuuttia
H G F E D G. Esittelytila (vain valitut mallit)
H. Kellotoiminnot
VAROITUS! ﬁjﬁit: aika ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
Lue turvallisuutta koskevat ’
| . .
uvut 5.1 Alkupuhdistus
[:;, /¢_¢,
=
@iﬁ_ Z24
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Puhdista uuni ja varusteet
lampimalla vedella ja mie-
dolla pesuaineella kayttaen

Poista kaikki varusteet ja
irrotettavat uunipeltien kan-
nattimet uunista.

Aseta varusteet ja irrotetta-
vat uunipeltien kannattimet

pehmeaa puhdistusliinaa. i,
6. PAIVITTAINEN KAYTTO
VAROITUS! 6.1 Asettaminen: Uunitoiminto
Lue turvallisuutta koskevat
luvut. Mikroaaltouunin alustan lasilevyn pois-

taminen.




1. vaihe Kaanna uunin toimintojen
vaanninta uunitoiminnon va-

litsemiseksi.

2. vaihe Valitse lampdtila / mikroaal-
toteho kaantamalla vaannin-

ta.

3. vaihe Kun ruoka on valmista,
kaanna vaantimet Off-asen-
toon uunin sammuttamisek-

Sl.

6.2 Asetukset: Mikroaalto

1. Poista kaikki lisdvarusteet

2. Tybnnéa mikroaallon lasialusta sisaan.

3. Valitse toiminto kaantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia: Mikroaalto

=

Naytéssa nakyy ensin mikroaaltotehon
oletusasetus ja sitten seuraava
oletusasetus: Kestoaika:

Aloita oletusasetuksilla painamalla

seuraavaa painiketta: sar.

4. Muuta mikroaaltotehoa kaantamalla
saaténuppia. Tehoasetusta
muutetaan portaittain 100 W:n valein.

5. Paina @ja muuta asetusta
kaantamalla saadinta: Kestoaika.

6. Paina: am.

Aanimerkki kuuluu ja uuni sammuu

kypsennysajan paattyessa.

7. Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta
sammutettu) -asentoon.

Kun avaat uuninluukun, uuni sammuu.

Voit kdynnistda sen uudelleen sulkemalla

luukun ja painamalla painiketta: -

Mikroaaltotoimintojen enimmaisaika
maaraytyy asetetun mikroaaltotehon
mukaan:

MIKROAALTOTE- ENIMMAISAIKA
HO

100-600 W 90 minuuttia

Yli 600 W 7 minuuttia
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6.3 Asetukset: Mikroaaltouunin
yhdistelmatoiminnot

Voit yhdistda mikroaaltotoiminnon mihin
tahansa uunitoimintoon.

Uunista voi kuulua dania kayttaessa
toimintoa: Mikroaaltouunin
yhdistelmatoiminnot. Ne ovat normaaleja
talle toiminnolle.

Valitse toiminto kaantamalla
uunin toimintojen kiertonup-
pia.

Naytdssa nakyy oletuslam-
potila.

1. vaihe

2. vaihe Muuta lampdtilaa kaanta-

malla ohjausnuppia.

3. vaihe Voit yhdistaa uunitoiminnon

mikroaaltotilaan painamalla:

start .

Muuta mikroaaltotehoase-
tusta kaantamalla ohjaus-
nuppia. Tehoasetusta muu-
tetaan portaittain 100 W:n
valein.

Laitteesta kuuluu danimerk-
ki noin 5 astetta ennen ase-
tetun lampétilan saavutta-
mista. Kun asetettu aika
paattyy, laitteesta kuuluu jal-
leen aanimerkki ja uuni kyt-
keytyy pois paalta.

4. vaihe

5.vaihe K&anna saatimet Off (pois

paaltad) -asentoon.

Mikroaaltoteho on enintdan 600 W
kayttaessasi toimintoa: Mikroaaltouunin
yhdistelmatoiminnot:

6.4 Pikakuumennus

Pikakuumennustoiminto vahentaa
kuumennukseen kuluvaa aikaa.

Al3 laita ruokaa uuniin, kun
pikakuumennustoiminto on
toiminnassa.

1. K&anna uunin toimintojen valitsinta
pikakuumennustoiminnon
asettamiseksi.

2. Kaanna lampétilan valitsin haluamasi
lampdtilan kohdalle.
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Aanimerkki kuuluu, kun uuni on
saavuttanut asetetun lampdtilan.
3. Valitse haluamasi uunitoiminto.

6.5 Kuumennuksen osoitin

Kun uunitoiminto on toiminnassa, nayton

5 palkit tulevat nakyviin yksi kerrallaan
lampdtilan noustessa ja ne haviavat
lampdtilan laskiessa.

6.6 Uunitoiminnot

Uunitoiminto Kayttotarkoitus

Uunitoiminto Kayttotarkoitus

(Y) Pizzan valmistaminen.
sWg Voimakkaaseen ruskis-
Pizza-toimin- tAMiSeen ja rapean
to pohjan luomiseen.
—_— Kypsentaminen ja pais-
- taminen yhdella tasolla.
Yla- /alalam-
po
Kakkujen paistamiseksi
— rapealla pohjalla ja
Alalampd ruoan sailémiseksi.
Ruoan, (hedelmien ja
240 vihannesten) sulattami-

nen. Sulatusaikaan vai-

Uuni on kytketty pois
paalta.
Pois toimin-
nasta
—_— Lyhentaa kuumennusai-
2 kaa.
Pikakuumen-
nus
—_— Mikroaaltotoiminto tuot-
= taa IAmmon suoraan
Mikroaalto  ruoassa. Esivalmistettu-

jen aterioiden ja juo-
mien lammitys, lihan tai
hedelmien sulatus seka
vihannesten ja kalan
kypsentaminen.

Sulatus kuttavat pakastetun

ruoan maara ja koko.

vvv Ohuiden ruokien gril-
laus ja leivan paahtami-

Grilli nen.

vvv Isohkojen, luisten liha-

¥ tai lintupaistien paista-

Teho grillaus miseen yhdessa ritilaa-

sennossa. Gratinointi ja
ruskistus.

Korkeintaan kahdella
kannatintasolla kypsen-

@ Joissakin uunitoiminnoissa
lamppu voi sammua
automaattisesti alle 60 °C

Kiertoilma taminen samanaikai- lampoétilassa.
sesti ja ruokien kuivaus.
Aseta lampdtila 20—
40 °C alhaisemmaksi
kuin toiminnolle Yla- /
alalampo.
7. KELLOTOIMINNOT
7.1 Kellotoimintojen taulukko
Kellotoiminto Kayttotarkoitus
@ Kellonajan naytto tai muuttaminen. Kellonajan muut-

Kellonaika
nasta.

taminen edellyttaa, etta uuni on kytketty pois toimin-
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Kellotoiminto Kayttotarkoitus
[=] Kypsennysajan asettaminen. Kayta vain, kun uunin
Kestoaika toiminto on asetettu.
—)| Uunin sammumisajan asettaminen. Kayta vain, kun
Lopetus uunin toiminto on asetettu.
== Toimintojen yhdistelma: Kestoaika, Lopetus.
Ajastin
Q Halytinajastimen asettaminen. Tama toiminto ei vai-

Halytinajastin

kuta millaan tavalla uunin toimintaan.
Halytinajastin - voidaan asettaa milloin tahansa,
my®&s uunin ollessa pois paalta.

7.2 Asettaminen: Kellonaika

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytéssa
nakyy: hr, 12:00. 12 - vilkkuu.

1. vaihe Kaanna l[ampdtilan valitsinta tuntien asettamiseksi.
2.vaihe (D) _yahyista painamalla.

Naytossa nakyvat asetetut tunnit ja: min. 00 - vilkkuu.
3. vaihe Kaanna [ampdtilan valitsinta minuuttien asettamiseksi.
4. vaihe

O. vahvista painamalla.
Asetettu aika nakyy naytdssa.

. paina toistuvasti kellonajan muuttamiseksi. D. vilkkuu naytossa.

7.3 Toiminnon asettaminen:
Kestoaika

1. vaihe

Aseta kuumennustoiminto.

2. vaihe

O _ paina toistuvasti. 2| - alkaa vilkkua.

3. vaihe

Kaanna saadinta asettaaksesi minuutit. O_ paina vahvistaaksesi.

4. vaihe

Kaanna lampaétilan valitsinta tuntien asettamiseksi. @ — paina vahvistaak-
sesi.

Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki kahden minuutin
ajan. Asetettu aika vilkkuu naytéssa. Uuni kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta.

5. vaihe

Voit sammuttaa aanimerkin painamalla mita tahansa painiketta.

6. vaihe

Kaanna saatimet Off-asentoon.
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7.4 Toiminnon asettaminen:
Lopetus

1. vaihe Aseta kuumennustoiminto.

2.vaihe (D) _ paina toistuvasti. | - alkaa vilkkua.

3.vaihe  aann3 1ampotilan saadinta asettaaksesi tunnin. € — paina vahvistaak-
sesi.

4. vaihe

Kaanna lampdtilan saadinta asettaaksesi toiminnon minuutit. O_ paina
vahvistaaksesi.

Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki 2 minuutin ajan.
Aika-asetus vilkkuu naytdssa. Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

5. vaihe Voit sammuttaa aanimerkin painamalla mita tahansa painiketta.

6. vaihe Kaanna saatimet Off-asentoon.

7.5 Toiminnon asettaminen:
Ajastin

1. vaihe Aseta kuumennustoiminto.

2.vaihe (D) _ paina toistuvasti. 2 - alkaa vilkkua.

3. vaihe Kaanna lampdtilan sdadinta asettaaksesi toiminnon minuutit: Kestoaika:

Paina: @:

4. vaihe Kaanna lampdtilan sdadinta asettaaksesi toiminnolle tunnin: Kestoaika:
Paina: @:

Naytossa nakyy: =l

5.vaihe K&anna lampaétilan sédadinta asettaaksesi toiminnolle tunnin: Lopetus:
Paina: D:

6. vaihe Kaanna l[ampdtilan saadinta asettaaksesi toiminnon minuutit: Lopetus:

Paina: @:

Lampotila-asetukset nakyvat naytossa. [, .

Uuni kdynnistyy automaattisesti myébhemmin, se toimii asetetun Kestoaika-toiminnon
ajan ja sammuu, kun Lopetus-toiminnon aika saavutetaan.

Kun Lopetus-toiminnon aika paattyy, laitteesta kuuluu &animerkki kahden minuutin
ajan. Aika-asetus vilkkuu naytossa. Uuni kytkeytyy pois paalta.

7.vaihe Voit sammuttaa aanimerkin painamalla mita tahansa painiketta.

8. vaihe Kaanna saatimet Off-asentoon.
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7.6 Toiminnon asettaminen:
Halytinajastin

Halytinajastin voidaan asettaa uunin
ollessa toiminnassa ja pois toiminnasta.

1.vaihe (D _paina toistuvasti. £, 00 - vilkkuu.

2. vaihe Kaanna lampdtilan valitsinta asettaaksesi sekunnit ja sen jalkeen minuu-
tit.
Kun asetettu aika on yli 60 minuuttia, hr vilkkuu.

3. vaihe Aseta tunnit.
Halytinajastin - kaynnistyy automaattisesti 5 sekunnin kuluttua.
Kun asetusajasta on kulunut 90 %, laitteesta kuuluu danimerkki.

4. vaihe Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu aanimerkki kahden minuutin

ajan 00:00, Q. vilkkuu. Voit sammuttaa merkkidanen painamalla mita ta-
hansa painiketta.

8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

Y vinkkeja”, Mikroaaltouuniin soveltuvat
VAROITUS! keittoastiat ja materiaalit.

Lue turvallisuutta koskevat

luvut. Pieni lovi ylaosassa parantaa
turvallisuutta. Nama lovet toimivat myoés
8.1 Lisavarusteiden asennus kaatumisen estdmisessa. Ritilan korkea

reunus estaa keittoastioiden luisumisen
Kayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita  hyllylta.
ja materiaaleja. Katso luku "Neuvoja ja

Uuniritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin kanna-
tinkiskoon ja varmista, etta jalat osoit-
tavat alaspain.
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Uunipelti:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen \U\U\N
ohjauskiskojen valiin. D

\Y

Uuniritild, Uunipelti: S~ S )
Tydnna leivinpelti hyllykannattimen ‘E:h\\g\/ D)
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila yla- ]:"*

puolella oleviin ohjauskiskoihin. = D

alustan lasilevylle.

Mikroaaltouunin alustan lasilevy:

Kayta mikroaaltouunin alustan lasile- \
vya ainoastaan mikroaaltotoiminnolla.

Se ei sovellu yhdistettyyn mikroaalto-

toimintoon (esim. mikroaaltogrillauk-

seen).

Aseta lisavaruste uunin alustalle.

Aseta ruoat suoraan mikroaaltouunin —

9. LISATOIMINNOT

9.1 Kayttdohje: Lapsilukko 9.2 Kayttdohjeet: painikelukitus

Kun toiminto on toiminnassa, uunia ei voi Toiminto voidaan kytkea paalle

kytkea toimintaan vahingossa. ainoastaan silloin, kun uuni on kytketty
toimintaan. Kun toiminto on paalla,

1.vaihe Varmista, ettd uunitoiminto- lampétila- ja aika-asetuksia ei voida

jen nuppivalitsin on Off (vita ~ Muuttaa vahingossa.

sammutettu) -asennossa.

1. vaihe Valitse haluamasi uunitoi-

2.vaihe (D °C _ paina ja pida al- minto.
haalla samanaikaisesti 2 se- -
kuntia. 2.vaihe (D °C. paina ja pida al-
haalla samanaikaisesti 2 se-
Laitteesta_. ku"uluu aanimerkki. SAFE - il- kunnin ajan.
mestyy naytolle. Laitteesta kuuluu &animerk-
Lapsilukko kytketaan pois toiminnasta ki. Loc tulee nakyviin 5 se-

toistamalla vaihe 2. kunnin ajaksi.




Painikelukitus voidaan kytkea pois toi-
minnasta toistamalla vaihe 2.
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uunitoiminto on kaynnissa eika
asetuksiin tehdd muutoksia.

Loc tulee nakyviin nayttéon, kun
vaanninta kaannetaan tai painiketta
painetaan painikelukituksen ollessa
paalla. Kun uunin toimintojen vaanninta
kaannetaan, uuni kytkeytyy pois
toiminnasta.

Kun uuni kytketaan pois toiminnasta
painikelukituksen ollessa paalla,
painikelukituksen tilalle aktivoituu
automaattisesti lapsilukko. Katso luku
"Lisatoiminnot" ja kohta "Lapsilukon
kayttdminen".

9.3 Jalkilammaon merkkivalo
Kun kytket uunin pois toiminnasta,
naytdssa nakyy jalkilammon merkkivalo

%, jos uunin lampétila on yli

40 °C.Kaanna lampdétilan
valitsintavasemmalle tai oikealle
tarkistaaksesi uunin l[dmpétilan.

9.4 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyista uuni kytkeytyy pois
paalta jonkin ajan kuluttua, jos jokin

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

@ Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

(°c) @ (tunti)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Kéaanna saatimet off-asentoon
automaattisen virrankatkaisun jalkeen.

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Kestoaika, Lopetus.

9.5 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaahdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaéhtynyt.

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Lam-
potila ja paistoaika riippuvat reseptista seka kaytettyjen ainesten laadusta ja maaras-
ta.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen uunisi. Alla olevat taulukot sisaltavat suosi-
tellut lampdtilat, kypsennysajat ja kannatintasot eri ruokalajeihin.

Jos taulukosta ei I6ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppi-
sen paistoksen asetuksia.

Aseta ruoka mikroaaltouunin alustan
lasilevylle uunin pohjalle.

10.2 Mikroaaltouunin

suositukset
Aseta ruoka lautaselle uunin pohjalle.

@ Aloitetaan!
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Kaanna ruoka tai hdammenna sita
sulatus- ja keittoajan puolivalissa.

Hammenna nestemaisia ruokia aika
ajoin.
Hammenna ruokaa ennen tarjoilua.

Peita ruoka kypsennysta ja uudelleen
lammitysta varten.

Juomia lammittaessasi, aseta pulloon tai
lasiin lusikka tasaisempaa lammon
jakautumista varten.

Aseta ruoka uuniin ilman pakkauksia.
Pakatut valmisruoat voidaan asettaa
uuniin vain, kun pakkaus kestaa
mikroaaltouunin (tarkista pakkauksen
merkinnat).

== Mikroaaltokypsennys

Peita kypsennettava ruoka kannella. Jos
haluat sailyttda rapean pinnan, kypsenna
ruoka ilman kantta.

Ala kypsenna ruokia liikaa asettamalla
tehon liian korkeaksi ja ajan liian pitkaksi.
Ruoka voi kuivua, palaa tai aiheuttaa
tulipalon.

Al k&yta uunia kuorellisten
kananmunien tai etanoiden
kypsentamiseen, silla ne voivat
purskahtaa hajalleen. Lavista
munakkaan keltuainen, ennen kuin
lammitat sen uudelleen.

Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin
useita reikia ennen niiden kypsentamista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi
paloiksi.

Kun uuni on kytketty pois paalta, ota
ruoka pois uunista ja anna sen jaahtya
joitakin minuutteja, jotta niiden [aBmpo
paasisi tasaantumaan.

X

-

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka
pienelle yldsalaisin kdannetylle lautaselle
astiaan tai sulatustelineelle tai
muovisiivilaan, jotta sulanut neste valuisi
astiaan.

Poista sitten sulaneet osat.

Hedelmat ja vihannekset voidaan
kypsentaa sulattamatta niitéa ensin
mikroaaltouunin suuremmalla teholla.

10.3 Mikroaaltouuniin
soveltuvat keittoastiat ja
materiaalit

Kéyta mikroaaltouunissa ainoastaan
siihen soveltuvia keittoastioita ja

materiaaleja. Kayta alla olevaa taulukkoa
viitteena.

Tarkista keittoastian/materiaalin
maaritykset ennen kayttoa.

Keittoastia/materiaali

Mikroaaltotoiminto

Mikroaaltouunin yh-

Pakas-
teiden

- distelméatoiminto
Lammitys,

Kypsentami-

sulatus nen

Uunin kestava lasi ja posliini, ei \/
metalliosia, esim. kuumuutta kesta-
va lasi

v v

Uuniin sopimaton lasi ja posliini il- \/
man hopeisia, kultaisia, platina- tai
muita metallikoristeita

Lasi ja lasikeraaminen uunin/sula-
tuksen kestava materiaali

Keraamiset ja saviastiat ilman
kvartsi- tai metalliosia tai metallia
sisaltavia lasitteita
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Keittoastia/materiaali Mikroaaltotoiminto Mikroaaltouunin yh-
= - distelmatoiminto

Pakas- Lammitys,
teiden Kypsentami-
sulatus nen

Keraamiset, posliini- ja saviastiat, X X X

joissa on lasittamaton pohja tai pie-

nia reikia (esim. kahvoissa)

Kuumuutta kestava muovi enintdan \/ \/ X

200 °C

Kartonki, paperi v X X

Kelmu \/ X X

Paistokelmu miktroaaltoouunitur- \/ \/ X

vallisella sulkimella

x

Paistoastiat jotka on valmistettu
metallista, esim. emali, valurauta

x

x

Paistovuoat, mustalakatut tai siliko-
nipinnoitetut

LKL

x

Paistolevy

Paistoritila

Mikroaaltouunin alustan lasilevy

x| & | x| X

Mikroaaltouuniin tarkoitetut keittoa-
stiat, esim. ruskistuspannu

x| x| < | >

X
X

v
v

10.4 Paistaminen

Kayta alhaisempaa lampdtilaa
ensimmaisella paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentda paistoaikaa
10 - 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epatasaisesti. Lampdatila-

10.5 Leivontavinkkeja

asetusta ei tarvitse muuttaa, jos
ruskistuminen on epatasaista. Erot
tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jaahtyessaan
uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperaiseen muotoonsa.

Leivontatulos Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakun pohja ei ole riit-

tavan kypsa. nen.

Kannatintaso on virheelli-

Laita kakku alemmalle kanna-
tintasolle.
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Leivontatulos Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kakku laskeutuu, se
on taikinainen tai liian

Uunin [Bmpétila on liian
korkea.

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan alhaisempaa lampdétilaa.

kostea.
Liian korkea paistolampo-

tila ja lilan lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pi-
tempi paistoaika ja alhaisempi
lampdtila.

Kakku on liian kuiva. Uunin [&mpétila on liian

matala.

Kéayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampdétilaa.

Liian pitka paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla ly-
hyempi paistoaika.

Kakku kypsyy epata-
saisesti.

Liian korkea paistolampo-

tila ja lilan lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pi-
tempi paistoaika ja alhaisempi
lampdtila.

Kakkutaikina ei ole jakau-
tunut tasaisesti.

Levita kakkutaikina seuraavalla
kerralla tasaisesti leivinpeltiin.

Kakku ei paistu resep-
tissa ilmoitetussa pais-
toajassa.

Uunin lampdtila on liian
matala.

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampétilaa.

10.6 Paistaminen yhdelld kannatintasolla

Kayta ensimmaista kannatintasoa.
Valitse toiminto: Kiertoilma.

% VUOASSA PAISTETUT LEIVONNAISET @

(°C) (min)

Kakkupohja murotaikinasta, uunin esikuumennus 170 - 180 10 - 25
tyhjana

Torttupohja vatkatusta taikinasta 150 - 170 20-25
Sokerikakku 140 - 150 35-50
Maustekakku / Briossi 150 - 160 50-70
Omenapiirakka, 2 vuokaa @20 cm 160 70 -90
Maustekakku / Hedelmakakut 140 - 160 70-90
Valitse toiminto: Yla- /alalampd.

= O E

VUOASSA PAISTE-
TUT LEIVONNAISET (°C) (min)
Sokerikakku 160 35-50 2
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@ VUOASSA PAISTE-

D

I

TUT LEIVONNAISET (°C) (min)

Juustokakku, kayta uunipan- 160 - 170 60 - 90 1
nua

Omenapiirakka, 2 vuokaa 180 70-90 1
@20 cm

Kéayta ensimmaista kannatintasoa.
Valitse toiminto: Kiertoilma.
Kayta leivinpeltia ellei muuta mainita.

@ KAKKU/PIIRAKKA

(°C) (min)
Strésselikakku 150 - 160 20-40
Marja-/hedelmapiirakka (hiivataikina / vatkattu tai- 150 - 160 35-55
kina), kayta uunipannua
Marja-/hedelmapiirakka, murotaikinapohja 160 - 170 40 - 80

Esikuumenna tyhjaa uunia ellei muuta mainita.
Valitse toiminto: Yla- /alalampd.
Kéayta leivinpeltia.

% KAKUT / LEIVONNAISET / LEI-

O E

VAT (°C) (min)

Kéaaretorttu 180 - 200 10-20 2

Ruisleipa ensin: 230 ensin: 20 2
my6&hemmin: my6hem-
160 - 180 min: 30 - 60

Voilla leivottu mantelikakku / Sokerikakut 190 - 210 20-30 2

Tuulihatut / Eclair-leivokset, esikuumennus 190 - 210 20 - 35 2

ei ole tarpeen

Pullapitko / Pullakranssi, esikuumennus ei 170 - 190 30-40 2

ole tarpeen

Marja-/hedelméapiirakka (hiivataikina / vatkat- 170 35-55 1

tu taikina)

Pellilla paistetut leivonnaiset, arkalaatuinen 160 - 180 40 - 80 2

tayte (esim. rahka, kerma, vaniljakastike)

Joulupulla (stollen) 160 - 180 50-70 2
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Valitse toiminto: Kiertoilma.

% PIKKULEIVAT

D

(°C) (min)
Murotaikinapikkuleivat 150 - 160 10-20 1
Pikkuleivat vatkatusta taikinasta 150 - 160 15-20 1
Lehtitaikinaleivonnaiset, uunin esikuumen- 170 - 180 20-30 1
nus tyhjana
Murokeksit / Pasteijat 140 20-35 1
Pienet kakut, uunin esikuumennus tyhjana 160 20-35 3
Pikkuleivat hiivataikinasta 150 - 160 20 - 40 1
Macaronit 100 - 120 30 - 50 1
Munanvalkuaisleivonnaiset / Marengit 80 - 100 120 - 150 1
Esikuumenna tyhjaa uunia.
Kayta toista kannatintasoa.
Valitse toiminto: Yla- /alalampd.
% PIKKULEIVAT @
(°C) (min)
Sampylat 190 - 210 10 - 25
Murokeksit / Pasteijat 160 20-30
Pienet kakut 170 20-35

10.7 Paistokset ja gratiinit

Kayta ensimmaista kannatintasoa.

Y

(°C) (min)
Juustokuorrutteiset Kiertoilma 160 - 170 15-30
patongit
Vihannesgratiini, uu-  Teho grillaus 160 - 170 15-30
nin esikuumennus
tyhjana
Lasagne Yl1a- /alalamp 180 - 200 25-40
Kalalaatikko Yla- /alalampd 180 - 200 30 -60
Taytetyt vihannekset  Kiertoilma 160 - 170 30 - 60
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K 5

O

(°C) (min)
Makeat kohokkaat Yla- /alaldampd 180 - 200 40 - 60
Makaronilaatikko Yla- /alalampd 180 - 200 45 - 60

10.8 Vinkkeja paistamiseen
Kayta lammonkestavia uunivuokia.

Paista vaharasvaista lihaa peitettyna
(voit kayttaa alumiinifoliota).

Aseta suurikokoiset paistit suoraan
paistoastiaan tai paistoritilan paalle,
jonka alla on paistoastia.

Kaada hiukan nestetta paistoastiaan,
jotta valuva rasva ei pala.

K&anna paistia, kun paistoajasta on
kulunut 1/2 - 2/3.

Valitse toiminto: Yl&- /alalampd.

Paista liha tai kala suurina (vahintaan 1

kg:n) palasina.

Valele paistien paalle niista tulevia
nesteité useita kertoja paistamisen

aikana.

10.9 Lihan paistaminen

Kayta ensimmaista kannatintasoa.

(-] = POWER @
NAU- ) g

DANLIHA (kg) (W) (°C) (min)
Patapaisti 1-1,5 200 230 60 - 80
Valitse toiminto: Teho grillaus.

O B M

POR- N

SAS (k) (W) (°C) (min)
Lapa/Niska/ 1-1,5 200 160 - 180 50-70
Kinkku

Lihamureke  0,75-1 200 160 - 170 35-50
Porsaan pot- 0,75 -1 200 150 - 170 60 -75
kapaisti, esi-

kypsennetty

Valitse toiminto: Teho grillaus.

Do B o M
VASIK- ) g

KA (kg) (W) (°C) (min)
Vasikanpaisti 1 200 160 - 180 50-70
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O B @ O
VASIK- \—
KA (k) (W) (°C) (min)
Vasikan reisi- 1,5-2 200 160 - 180 75 -100
paisti
Valitse toiminto: Teho grillaus.
S, B 2 © O
LAM- N\
MAS (k) (W) (°C) (min)
Lampaanrei- 1-1,5 200 150 - 170 50-70
si / Lammas-
paisti
Valitse toiminto: Teho grillaus.
G B @ O
KANA N\
(kg) (W) (°C) (min)
Linnunliha, pa- 0,2 - 0,25 kpl 200 200 - 220 20-35
loina
Puolikas kana 0,4-0,5kpl 200 190 - 210 25-40
Broileri, kana 1-1,5 200 190 - 210 60 - 80
Ankka 1,5-2 200 180 - 200 80- 110
Valitse toiminto: Yla- /alalampo.
5 D
POWER
KALA N\
(kg) (W) (°C) (min)
Kokonainen 1-1,5 200 210 - 220 30 - 45
kala
Valitse toiminto: Kiertoilma.
5 o B @ O
=¥ RUOAT —
(k) (W) (°C) (min)
Jalkiruoat 200 160 - 180 20-35 1
Suolaiset ruoat 400 - 600 160 - 180 20 -45 1

kypsilla aineksilla
(nuudelit, vihan-
nekset)
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5w @ B O
~=¥ RUOAT —/
(kg) w) (°C) (min)
Suolaiset ruoat 400 - 600 160 - 180 30 - 45 2
raaoilla aineksilla
(perunat, vihan-
nekset)
10.10 Rapea pinta: Pizza-
toiminto @
Esikuumenna tyhjaa uunia ennen Ve pizza o -
ruokien asettamista uuniin. (°c) (min)
Kayta kolmatta kannatintasoa. Omenapiirak- 150-170 50 - 60
ka, kuorrutet-
&3 v
PIZZA @ Vihannespii- 160-180 50 - 60
(°C) (min) ras
Pizza, ohut ~ 200-230 15-20 Kohottamaton 230 10-20
pohja leipa
Pizza, paksu 180-200 20 - 30 Voitaikina- 160-180 45-55
pohja, kayta pohjainen pii-
uunipannua ras
Tortut 180-200 40-55 Flammkuchen 230 12-20
Pinaattipiiras 160 - 180 45 - 60 Pie{)ogi (Pii-  180-200 15-25
raa
Kinkkupiiras/ 170-190 45-55
Sveitsildinen -
juustopiirakka 10.11 Grill
Juustokakku 140 -160 60 - 90 Grillaa vain ohuita liha- tai kalapaloja.

Esikuumenna tyhjaa uunia ennen ruokien asettamista uuniin.

Kayta ensimmaista kannatintasoa.

Aseta uunipannu ensimmaiselle kannatintasolle rasvan keraamiseksi.

Valitse toiminto: Grilli.

@GRILLI

D

O

(°C) (min) (min)
1. puoli 2. puoli
P?ahtopaisti, puolikyp- 210 - 230 30-40 30-40
sa
N_._audanfilee, puolikyp- 230 20 - 30 20-30

Sa
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@GRILLI

O

(°C) (min) (min)

1. puoli 2. puoli
Porsaankylkipaisti 210 - 230 30-40 30-40
Vasikankylkipaisti 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Lampaanselka 210-230 25-35 20-35
Kokonainen kala, 0,5 210 - 230 15-30 15-30
kg -1kg
10.12 Leipa

Esikuumennusta ei suositella.

Kayta toista kannatintasoa.

44¢ SULATUS

y LEIPA

&5 O

(°C) (min)

Vehnaleipa 180 - 40 - 60
200

Patonki 200 - 35-45
220

Briossi 160 - 40 - 60
180

Ciabatta 200 - 35-45
220

Ruisleipa 180 - 50-70
200

Kokojyvaleipa 180 - 50-70
200

Taysjyvaleipa 170 - 60 - 90
190

10.13 Pakasteet

Poista elintarvikkeet pakkauksesta.
Aseta ruoka lautaselle.

Al peita ruokaa.

Kayta kolmatta kannatintasoa, ellei

muuta mainita.

Valitse toiminto: Kiertoilma.

(°C) (min)
Pizza, pakaste 200 - 15-25
220
Pizza American, 190 - 20-25
pakaste 210
Pizza, kylma 210 - 13-25
230
Pizzapalat, pakas- 180 - 15-30
te 200
Ranskalaiset, 210 - 20-30
ohuet, kdanna 230
kypsennyksen ai-
kana 2 tai 3 kertaa
Ranskalaiset, pak- 210 - 25-35
sut, kdanna kyp- 230
sennyksen aikana
2 tai 3 kertaa
Lohkoperunat / 210 - 20 -35
Kroketit, kdanna 230
kypsennyksen ai-
kana 2 tai 3 kertaa
Réstiperunat 210 - 20-30
230
Lasagne / Cannel- 170 - 35-45
loni, tuore, kayta 190

toista kannatinta-
soa
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444 SULATUS

i3 O

(°C) (min)
Lasagne / Cannel- 160 - 40 - 60
loni, pakaste, kdy- 180
ta toista kannatin-
tasoa
Kanan siipipalat 190 - 20 - 30
210

Kéayta ensimmaista kannatintasoa.
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10.14 Sulatus

Poista pakkausmateriaalit ja aseta ruoka
lautaselle.

Ala peita ruokaa, muutoin sulatusaika voi
olla pitempi.

Kun ruoka on suurikokoinen, aseta tyhja
lautanen ylésalaisin uunin pohjalle. Aseta
ruoka syvaan astiaan ja aseta se uunin
sisalla olevan lautasen paalle. Poista
tarvittaessa kannattimet.

X @ O

O @

(kg) (min) (min)
Sulatusaika Jélkisulatusai-
ka

Kana 1 100 - 140 20 - 30 Kaanna kypsen-
nyksen puolivalis-
sa.

Liha 1 100 - 140 20-30 Kaanna kypsen-
nyksen puolivalis-
sa.

Taimen 0,15 25-35 10-15 -

Mansikat 0,3 30 -40 10 - 20 -

Voi 0,25 30 - 40 10 - 15 -

Kerma 2x0,2 80 - 100 10-15 Vatkaa kerma,
kun se on edel-
leen hiukan jaas-
sa.

Gateau (peru- 1,4 60 60 -

nalaatikko)

10.15 Saéilonta

Valitse toiminto Alalampo.

Kayta ainoastaan samankokoisia
kaupoista saatavilla olevia
sailontapurkkeja.

Ala kayta kierrekorkillisia ja pikalukittavia
lasipurkkeja tai metallitdlkkeja.

Kéyta ensimmaista kannatintasoa.

Aseta leivinpellille korkeintaan kuusi
yhden litran séiléntapurkkia.

Tayta purkit tasaisesti ja sulje tiiviisti.

Purkit eivat saa koskettaa toisiaan.

Kaada noin 1/2 litraa vetta leivinpellille,
jotta uunissa on riittavasti kosteutta.

Kun neste alkaa kiehua kevyesti
ensimmaisissa purkeissa (litran purkissa
noin 35 - 60 minuutin kuluttua), katkaise
virta uunista tai alenna lampdétila

100 °C:seen (katso taulukko).

Aseta l[ampatila 160 - 170 °C.
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& PEHMEAT @

MARJAT/HEDEL-

MAT

(min)
Keittoaika kiehu-
miseen

Mansikat / Musti-
kat / Vadelmat /
Kypsét karviaiset

35 -45

@ VI- @

O

HANNEK-  (min) (min)

SET Keittoaika Jatka keit-
kiehumi- tamista
seen 100 °C:ssa

Kyssakaali / 50 - 60 15-20

Herneet /
Parsa

& LUU- (D (D

10.16 Kuivatukseen - Kiertoilma

Kayta kolmatta kannatintasoa.

X @

O

HEDELMAT (min) (min)
Keittoaika Jatka keit-
kiehumi- tamista
seen 100 °C:ssa

Persikat / 35-45 10-15

Kvittenit /

Luumut

. & O

HANNEK- (min) (min)

SET Keittoaika Jatka keit-
kiehumi- tamista
seen 100 °C:ssa

Porkkanat 50 - 60 5-10

Kurkut 50 - 60 -

Pikkelsi 50 - 60 5-10

(°C) (h)
Pavut 60 -70 6-8
Paprikat 60 -70 5-6
Keittovihan- 60 - 70 5-6
nekset
Sienet 50 - 60 6-8
Yrtit 40 - 50 2-3
Luumut 60 -70 8-10
Aprikoosit 60-70 8-10
Omenaviipa- 60 - 70 6-8
leet
Paarynat 60 -70 6-9

10.17 Mikroaaltokypsennys

Mikroaaltoa koskevia vinkkeja

Kypsennys-/sulatustulok-

set

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Ruoka on liian kuivaa.

Liian suuri tehoasetus.
Liian pitka aika-asetus.

Aseta pienempi teho ja/tai
lyhyempi aika-asetus.

Ruoka ei ole sulanut, se on

kylmaa tai raakaa kypsenny-
sajan paattymisen jalkeen.

Liian lyhyt aika-asetus.

Aseta pitempi aika-asetus.

Ala lisda mikroaaltotehoa.
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Mikroaaltoa koskevia vinkkeja

Kypsennys-/sulatustulok- Mahdollinen syy

set

Korjaustoimenpide

Ruoka on ylikuumentunut

kelta.

Liian suuri mikroaaltote-
reunoilta, mutta raakaa kes- ho.

Aseta pienempi teho ja pi-
tempi aika-asetus.

SULATUS

Aseta ruoka-astia uunin pohjalle.

Oﬂ = §5§
S LIHA/KALA @ <=
Aseta teho arvoon 100 W ellei (kg) (min) Seisonta-
muuta mainita. aika (min)
Pihvit 0,2 5-7 5-10
Jauheliha, aseta 200 W 0,5 7-8 5-10
Kana 1 30-35 10 - 20
Kanan rintafilee 0,15 5-9 10-15
Kanan koivet 0,15 5-9 10-15
Kokonainen kala 0,5 10-15 5-10
Kalafile 0,5 12 -15 5-10
o @ §§§
B9 WATOTUOTTEET ©) <=
Aseta teho arvoon 100 W. (kg) (min) Seisonta-
aika (min)
Voi 0,25 4-6 5-10
Juustoraaste 0,2 2-4 10-15
= “ O 2
KAKUT JA LEIPA <=
Aseta teho arvoon 200 W ellei muu- (min) Seisonta-
ta mainita. aika (min)
Hiivataikinapohjainen kakku 1 kappale 2-3 15-20
Juustokakku, aseta 100 W 1 kappale 2-4 15-20
Kuiva kakku 1 kappale 2-4 15-20
Leipa 1kg 15-18 5-10
Leipaviipaleet 0,2 kg 3-5 5-10
Sampylat 4 kappaletta 2-4 2-5
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B8z 8 W O <&
HEDELMAT
(kg) (W) (min) Seisonta-
aika (min)
Hedelmat 0,25 100 5-10 10-15
§§§ = s @ 58
AAA . POWER
"%/ UUDELLEEN LAMMITYS <=
(W) (min) Seisonta-
aika (min)
Vauvanruokapurkit 0,2 kg 300 1-2 -
Vauvan maito, aseta pulloon lusikka 180 ml 600 0:20 - -
0:40
Maito 200 ml 1000 1-1:30 -
Vesi 200 ml 1000 1:30-2 -
Kastike 200 ml 600 1-3 -
Keitto 300 ml 600 3-5 -
Pakastetut valmisateriat 0,5 kg 400 10-15 2-5
Puolivalmisteet 0,5 kg 600 6-9 2-5
@ POWER (D $8§
SULATUS ) g
(kg) (w) (min) Seisonta-
aika (min)
Suklaa / Suklaakuorrute 0,15 300 2-4 1-2
Voi 0,1 400 0:30 - -
1:30
== RUOANVALMISTUS
\/0 = e §§§
N N =
(W) (min) Seisonta-
aika (min)
Kokonainen kala 0,5 kg 500 8-10 2-5
Kalafile 0,5 kg 400 4-7 2-5
Tuoreet vihannekset 0,5kg+50ml 600 5-15 -

vetta
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== RUOANVALMISTUS

¥ & (D &L

) g
(W) (min) Seisonta-
aika (min)
Vihannekset, pakastetut 0,5kg+50ml 600 10-20 -
vetta
Uuniperunat 0,5 kg 600 7-10 -
Riisi 0,2 kg + 400 ml 600 15-18 -
vetta
Popcorn - 1000 1:30-3 -

Mikroaaltouunin yhdistelméatoiminto
Aseta toiminto: Grilli + mikroaalto.

¥ B o B0 L

(kg) (W) (°C) (min)  Seisonta-

aika
(min)

Puolikas kana, 0,55 x Pyorea lasias- 300 220 40 5

kayta toista kan- 2 kpl  tia, @ 26 cm

natintasoa

Gratinoidut peru- 1 Pyodrea lasias- 300 200 40 10

nat, kayta toista tia

kannatintasoa

Porsaanpaisti, 1 Lasiastia sih- 300 200 70 10

lapaa, kayta en- dilla

simmaista kan-

natintasoa

10.18 Tehoasetuksien suositukset erilaisiin ruokiin

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa antavia.

700-1000 W
§§§
D i85
Vihannesten kypsyttami- Paistaminen ruoanlaiton

Nesteiden lammitys
nen alussa
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500-600 W
= G 5 <
Munaruokien laitta- Pataruoan haudu- Yhden lautasen Pakastettujen ateri-
minen tus aterioiden [ammitys oiden sulatus
300-400 W

L @ 8 = W

Juuston, suk- Arkalaatuisten

laan tai voin su- Riisin haudu- Vauyanrgoklen ruokien kypsen- Ruoanl_alton
tus lammitys EA jatkaminen
latus nys/lammitys
100-200 W

= o & =

Hedelmien ja kak- Juuston, kerman,  Lihan ja kalan sula-

Leivan sulatus ; .
kujen sulatus voin sulatus tus

10.19 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit standardin IEC 60705 mukaisesti.

Kayta paistoritilad, ellei muuta mainita.

MIKROAALTO- /= o= s @ @
TOIMINTO g I:

w (k) (min)

Sokerikakku 600 0.475 Pohja 7-9 Kaanna astiaa 1/4
kierrosta kypsen-
nysajan puolivalis-
sa.

Lihamureke 400 0.9 2 25-32 K&anna astiaa 1/4
kierrosta kypsen-
nysajan puolivalis-
sa.

Uunimunakas 500 1 Pohja 18 -

Lihan sulatus 200 0.5 Pohja 7-8 Kaanna liha kyp-

sennysajan puoli-
valissa.
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Kayta paistoritilaa.

2o H @@ O O

Touu. ' —

NIN YH- w (°C) (min)

DISTEL-

MATOI-

MINTO

Kakku, Kiertoilma + 100 180 2 29-31 Kaanna astiaa

0,7 kg mikroaalto 1/4 kierrosta kyp-
sennysajan puoli-
valissa.

Peruna-  Grilli + mik- 400 160 1 40 - 45 Kaanna astiaa

paistos, roaalto 1/4 kierrosta kyp-

1,1 kg sennysajan puoli-
valissa.

Kana, 1,1 Girilli + mik- 400 230 1 45 - 55 Aseta liha pyore-

kg roaalto

aan lasiastiaan ja
kaanna liha yl6-
salaisin, kun kyp-
sennysaikaa on

kulunut 20 mi-
nuuttia.
11. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia
< Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella

kayttaen pehmeaa puhdistusliinaa.
Kayta puhdistusainetta metallipintojen puhdistamiseen.

Puhdistusai- Poista tahrat miedolla pesuaineella.

neet

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden

'='¢- roiskeiden kertyminen voi johtaa tulipaloon.
|:| Puhdista jadmat ja rasva uunin sisatilan katosta varoen.
Jokapaivii- Ala jata ruokia uuniin 20 minuuttia pitemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa

nen kaytto

pehmealla liinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.
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Y Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua.
,—4’/ Kayta pehmeaa liinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainetta. Li-
W savarusteita ei saa pesta astianpesukoneessa.

. Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistus-
Lisdvarus- aineilla tai teravareunaisilla esineill4.
teet

11.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin
puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois toiminnasta ja odota, etta se jaahtyy.

2. vaihe Veda kannattimia varovasti
yléspain etumaisesta kiin-
nikkeesta.

3. vaihe Veda uunipeltien kannatti-
men etuosa irti sivuseinds-
ta.

4. vaihe Veda kannattimet taaem-
masta kiinnikkeesta ulos.

Kiinnita kannattimet takaisin paikalleen suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

11.3 Vaihtaminen: Lamppu Alé koske paljain késin
halogeenilamppua estaaksesi
VAROITUS! rasvajaamien palamisen lamppuun.

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
Kytke uuni pois paalta. Irrota uunin pistoke pisto-  Peitd uunin pohja kankaal-
Odota, kunnes uuni on rasiasta. la.
jaahtynyt.
Ylalamppu

1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. vaihe Puhdista suojalasi.

3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammd&nkestavaan lamppuun.
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4. vaihe Kiinnitd suojalasi paikalleen.

12. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

12.1 Kayttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei
ole kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Y
Komponentit

Ongelma Tarkista, jos...

Lamppu ei toimi. Lamppu on pala-

nut.

B
ﬁ Uuni ei kdynnisty tai ei kuume-

ne

@ Virhekoodit

Ongelma Tarkista, jos...

Naytossa na-
kyy...

Tarkista, jos...

Uuni on yhdistetty
asianmukaisesti
sahkoverkkoon.

Uuni ei kytkeydy
paalle eika sita voi
kayttaa.

12:00 On tapahtunut vir-
takatko. Aseta kel-

lonaika.

Automaattinen vir-
rankatkaisu on
pois toiminnasta.

Uuni ei kuumene.

Uuni ei kuumene. Sulake on palanut.

Uuni ei kuumene. Lapsilukko on kyt-
ketty pois toimin-

nasta.

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin téas-
sa taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke
asuinrakennuksen sulake pois paalta ja
uudelleen paalle ja kaynnista sitten uu-
ni uudelleen. Jos virhekoodi tulee uu-
delleen nakyviin, ota yhteytta valtuutet-
tuun huoltopalveluun.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 16ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi 16ytyy
uunin lokeron etukehyksesta. Ala poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:
Malli (Mod.):
Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)
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13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 Energiansaasto

Varmista, ettéd uunin luukku on kiinni
uunin ollessa toiminnassa. Ala avaa

Uunissa on toimintoja, joiden
avulla voit saastaa energiaa
paivittaisessa ruoanlaitossa.

luukkua liian usein kypsennyksen aikana.

Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
etta se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi
(ainoastaan muuta kuin
mikroaaltotoimintoa kayttaessasi).

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia
ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo
Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-
valinnalla kytketéan toimintaan ja

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla Clb Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Ala havita merkilla E

kypsennysaika on yli 30 minuulttia,
joissakin uunitoiminnoissa
lampovastukset sammuvat
automaattisesti sita aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu.
Kun sammutat uunin, naytéssa nakyy
jalkildampo6. Lammon avulla voit pitda
ruoka-aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdtilaa vahintadan 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Jalkildmpd uunissa jatkaa
ruoka-aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiméana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampdtila-
asetus, niin voit hyédyntaa jalkilammon
ja sailyttaa aterian lampimana.
Jalkilammon merkkivalo tai 1ampétila
syttyy nayttéon.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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